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Family Vintners & Master Distillers



Piacevole guida alla degustazione
tra arte e natura

Bottega S.p.A. è al tempo stesso una cantina e una distilleria che vanta una storia familiare di tre generazioni. 
La sede dell’azienda, a Bibano di Godega, è ospitata in una casa colonica del XVI secolo che è stata 
attentamente restaurata, salvaguardando le caratteristiche architettoniche della struttura. I vigneti che 
la circondano fanno parte dell’area Prosecco Doc e sono coltivati nel pieno rispetto dei dettami dell’agricoltura 
biologica. 

Bottega S.p.A



Vigneto Vittorio Veneto



Vigneto Follina



Montalcino



Valpolicella



Bottega produce e distribuisce prodotti di qualità in tutto il mondo. La gamma spazia dalle grappe di 
monovitigno a quelle invecchiate, dal Limoncino ai liquori cremosi, dal Prosecco ai grandi vini rossi prodotti 
nelle cantine di Montalcino e in Valgatara nel cuore della Valpolicella. La visita della tenuta inizia con un brindisi 
di benvenuto in un’accogliente sala con camino, per proseguire poi nel Museo della Grappa, che raccoglie 
una collezione delle eleganti bottiglie in vetro soffiato Alexander, oggetto di prestigiose mostre artistiche 
internazionali.  









Museo della Grappa



A seguire gli ospiti verranno accompagnati nel “Prosecco Bar” adiacente alla distilleria, cuore pulsante 
dell’azienda, da cui hanno origine le pregiate grappe Alexander e Bottega.
Nonostante l’utilizzo della tecnologia più avanzata, l’arte della distillazione rimane un procedimento rituale 
e poetico. Per questo motivo il mastro distillatore viene considerato l’alchimista dei tempi moderni. 



Da qui, attraversando i vigneti si potrà accedere all’area produttiva, per toccare con mano e degustare i prodotti 
in fase di produzione, dall’infuso di limone alla grappa fino agli spumanti in fermentazione. Il supporto di esperti 
enologi e mastri distillatori aiuta a comprendere i segreti della vinificazione e della distillazione. 



Programma
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Programma:

> Arrivo in cascina: brindisi di benvenuto

> Introduzione dell’azienda

> Visite previste (durata 1 h): 
 - Museo Art-in-grappa
 - Museo della storia della Grappa 
 - Enoteca dei vini e dei liquori
 - Prosecco Bar
 
> Su prenotazione e secondo disponibilità, 
 è possibile anche effettuare una visita 
 a (durata 1 h):
 - Impianti di distillazione
 - Laboratorio delle infusioni 
 - Imbottigliamento grappe e liquori
 - Cantina di spumantizzazione con degustazione 
 vini in fermentazione

> Degustazioni: 
 - 3 vini spumanti
 - 2 grappe 
 - 2 liquori 

È possibile acquistare i nostri prodotti ai prezzi 
praticati dal produttore.

> Prezzo a persona: Euro 10,00 iva inclusa
 
> Minimo: 2 persone
 
> Tutti i giorni dal lunedì al venerdì dalle ore 
 9.00 - 12.30; 14.00 - 18.00
 
> Contatti: 
 Telefono: 0438 4067
 E-mail: enoturismo@bottegaspa.com
 
> Lingue: italiano - inglese - spagnolo; 
 con preavviso anche russo - cinese - giapponese -  
 tedesco - francese

> Per eventuali acquisti si accettano le principali 
 Carte di credito e Bancomat
 
> Si effettuano anche spedizioni in Italia dei 
 prodotti acquistati 

Inoltre 
> Su richiesta è possibile ampliare la visita presso  
 la ns. Soffieria Alexander che dista circa 10 minuti 
 di auto dall’azienda (Costo extra: Euro 5,00)
 
> Possibilità di prenotazione pranzo presso 
 Ristorante della zona per degustare prodotti tipici  
 del territorio (prezzo medio 20 € senza vini)



Dove siamo 

BIBANO

VENETO

Bottega S.p.A.
Villa Rosina - Vicolo Aldo Bottega, 2*
31010 Bibano di Godega di Sant’Urbano (TV) - Italia 
Tel. (+39) 0438.4067 - Fax (+39) 0438.401006
info@bottegaspa.com - www.bottegaspa.com

*Per navigatore, Via San Cristoforo,1

L’azienda si trova a 45 km a nord di Venezia,
a metà strada tra la laguna e le Dolomiti. 

Come raggiungerci:
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