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RASSEGNA STAMPA

Bibano di Godega Sant'Urbano (TV), Aprile 2017
Caro Amico,

siamo lieti di allegarti la rassegna stampa selezionata negli ultimi due mesi.

Gli articoli raccolti nell’allegato sono stati estrapolati da quotidiani, settimanali, mensili o periodici, in versione
cartacea oppure on line.

Si riferiscono alla stampa nazionale e a quella dei principali paesi dove operano i nostri distributori e
importatori.

Le notizie di interesse giornalistico richiamano i nostri prodotti e la nostra azienda, oltreché eventi e iniziative
di vario genere.
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San Valentino. Petalo Manzoni Moscato, ecco
1l vino dell’'amore
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143 Visualizzazioni

Bottega propone per San Valentino un inedito vino spumante rosé dolce Manzoni Moscato, che si affianca al noto Petalo
Moscato. La bottiglia di colore rosa acceso viene realizzata con un esclusivo procedimento di metallizzazione della
superficie esterna del vetro e rientra a pieno titolo nella collezione degli spumanti glamour Bottega. Letichetta, che
raffigura una rosa in piena fioritura, evoca I'aromaticita del vino.

Petalo Manzoni Moscato Si caratterizza per il colore rosato, il perlage fine e persistente, nonché per
il profumo, fresco, intenso e delicato. Linconfondibile sapore dolce e fragrante ¢ arricchito da
sentori di rosa, lamponi e note speziate di salvia, timo e maggiorana. Questo vino dolce sviluppa
una gradazione alcolica di soli 7% vol., che lo rende particolarmente gradito ai giovani e alle donne.
La bottiglia di immediato impatto visivo lo rende il prodotto ideale per celebrare feste e ricorrenze. E
un vino di facile approccio che si sposa egregiamente con i principali dessert della cucina italiana e
internazionale. La bottiglia da 75 cl ha un prezzo al pubblico di circa 22 euro. Il lungo e prezioso
lavoro di selezione eseguito nei primi anni del ‘900 da Luigi Manzoni presso I'antica Scuola
Enologica di Conegliano ha portato alla coltivazione di una serie di incroci, tra cui questo Incrocio
Manzoni 13.0.25. La curiosa sigla & legata al sistema di catalogazione in campo ritrovato nei
quaderni di appunti del professore. E un incrocio tra il Raboso e il Moscato. Questo vino & uno
spumante che ha origine da uve coltivate in Provincia di Treviso, nella zona del Prosecco, un‘area di
grande tradizione enologica. Le bucce delle uve vengono sottoposte a un processo di macerazione
con il mosto che si protrae per 24 ore. Il processo di spumantizzazione che segue, prende avvio
dall'addizione di lieviti selezionati direttamente al mosto. Il vino che ne deriva possiede il carattere
Petalo Manzoni fresco e fragrante delle uve di origine, un'alcolicita limitata e una piacevole dolce sensazione
gustativa.
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Petalo Manzoni Moscato il vino dell'amore per San Valentino
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Distilleria Bottega

BOTTEGA LANCIA LA NUOVA BOTTIGLIA

UNA GALASSIA DI CRISTALLI

L'azienda trevigiana conferma di voler inaugurare a
maggio la cantina comprata in Valpolicella, a Valgatara

Una galassia di crslalh.
E' la bothglia che
Ecttega spa ha lanciate
nel monds per caratte-
rizzare ancor pil il suo
spumante: si chiama
Eottega Stardust ¢on ]
lradizionale wetio rico-
peic da una tempesta
di cnstalli. E' un
Prosecco Doc, vinifics-
lo in versione Dry, con
una scelta di uve selezionate
provemenli dallarea collingre
di Valdobbiadens. Il packa-
aing del prodotto & completa-
lo da un eleganles astucoic
nefo che racchiude ta boriglia
proteqagendo | crstalli dagli
aftriti in fase di trasporg
L'azienda trevigiana conferma
i voler inaugurare, & magoin.

| fratelli Bofiega
la canlina acquslata a
Valgatara di Maranc che le
peimettera di produrre mezze
milkiene di botkglie di Amarone
e Ripasso, porando cosi la
suad produzione totale a8 12
milioni  di  bofliglie 'anng
L'operaziong & partita ancora
It SCOrse anno con Faoqus-

zivne del vignelo e poi
complelata, mes) dopo.
con facqusizione della
canlinz, oggi th folzle
laze di ristivtturazone.
|| Boltega, & bene ncor-
dailn, produce vini di
atta gamma, dal Chigndi
al Erunello di
Womalcing, dal Bolgheri
al Cahernet, al Merdd e
appuric ai vini della
Valpclcella oftre ad una sene
di grappe. Dgg) Boflega spa &
presente in 130 paesi in Lot i
duty free aercporuali del
mondo. Portata avanti da fia-
Izl 3Sandro, 3Stefano &
Barkara, Eollega spa ha
chivsa i1 2018 con un gire
daffan i 53 milipni di eurg
contro i 49,7 del 2015,

UM AL RSSO CAIS TR




15/2/2017

Bottega a benvenuto brunello presenta I’annata 2012
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Bottega a benvenuto brunello presenta l'annata 2012
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BOTTEGA A BENVENUTO BRUNELLO
PRESENTA LANNATA 2012

Montalcino, Chiostro del Museo, 17-20 febbraio 2017

Bottega partecipa a Benvenuto Brunello, nota manifestazione che si tiene a fine febbraio a
Montalcino per presentare il debutto dellultima annata del celebre Brunello. Quest'anno
sara protagonista il vino ottenuto con uve della vendemmia 2012.

Bottega ormai da anni opera nella capitale toscana del vino con una propria cantina a
gestione diretta, dove oltre al Brunello vengono prodotti il Rosso di Montalcino Doc e il
Sant'’/Antimo Rosso Doc. L'azienda trevigiana ha esteso a Montalcino la propria produzione
di vini di qualita con l'obiettivo di offrire al consumatore con lo stesso brand le eccellenze
enologiche italiane. In Toscana, oltre ai vini dellarea Montalcino, Bottega produce un
Bolgheri Rosso Doc, un Chianti Classico Docg Riserva, un Chianti Classico Docg e un
Chianti Docg.

| vini rossi toscani rappresentano la categoria merceologica che maggiormente ha
contribuito alla crescita del fatturato di Bottega S.p.A. Nello specifico il Brunello rappresenta
un importante veicolo di traino per I'export dell'azienda. A questo proposito i mercati pit
significativi relativamente ai numeri sono stati: Italia, Germania, Svezia, Svizzera.

In occasione di Benvenuto Brunello Bottega presentera anche un Brunello Riserva 2011
Prét-a-Porter. La peculiarita di questo vino € di aver subito un invecchiamento di sei anni
che ne esalta la personalita. La stilista americana Denise Focil ha creato per Bottega una
bottiglia fashion di immediato impatto. La tradizionale bottiglia € stata infatti arricchita da
un’etichetta stampata su di un rettangolo di ecopelle marrone, incorniciato da una serie di
borchie metalliche. La stilista ha inoltre ideato un astuccio a misura di bottiglia: anch’esso in
ecopelle, & dotato di una tracolla per “trasportare” con classe e femminilita il pregiato
contenuto. Una grappa di Brunello di Montalcino e un olio di oliva Bio completano un
assortimento incentrato sulle potenzialita di un territorio di grande tradizione
enogastronomica.

L'azienda Bottega, guidata da Barbara, Sandro e Stefano Bottega, & al tempo stesso
cantina e distilleria. Fondata nel 1977 da Aldo Bottega con la denominazione Distilleria
Bottega, I'azienda ha sede a Bibano di Godega (TV), 50 km a nord di Venezia, dove
produce grappe, vini e liquori che si rivolgono a un target di livello alto e medio alto. Tra le
grappe, commercializzate con i marchi Alexander e Bottega, si distinguono le pregiate
selezioni di monovitigni e i distillati maturati in barrique. La gamma dei vini Bottega
comprende il Prosecco, tra cui il noto Bottega Gold, e altri spumanti di grande personalita.
In due cantine a gestione diretta, in Valpolicella e a Montalcino vengono prodotti Amarone,
Ripasso, Brunello di Montalcino e altri grandi rossi. Completano I'offerta Bottega i liquori alla
frutta e alle creme, tra cui Limoncino, Gianduia, Fiordilatte. L'azienda, che nel 2013 si &
trasformata in Bottega S.p.A., distribuisce i propri prodotti in oltre 120 Paesi nel mondo.

e Fashion e Lusso

Tutti gli articoli >

http://www.golosoecurioso.it/roberto-vitali/m ondo-vino/bottega-a-benvenuto-brunello-presenta-I-annata-2012/info_inserzione.html
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TREVISO
Due ari a Hong Kong

allz Btiega di Godega

(mm) La BEHEEE di Gode-
ga, presente da anni con i
propri vini in Asia, ha par-
tecipato al China Wine &
Spirits Awards, concorso
dedicato ai vini e liguori
che =i & tenuto ad Hong
Kong. E BSHEER ha congui-
stando due ori con il “Vino
degli Dei” Amarone della
Valpolicella Docg 2012 e
con il BSREEE White Gold
spumante brut di Pinot ne-
rovinificatoin bianco, quin-
di il bronzo con il BEEEEE
Rosé Gold spumante brut
di Pinot nero. Doppietta
per la Duca di Dolle di
Rolle di Cison, azienda del-
la famiglia Baceini, che al
concorse Effervescents du
Monde di Digione in Fran-
cia, ha conguistato 'argen-
to con il Prosecco Brut e il
Cartizze brut “Zero”. Tra i
540 vini solo 11 medaglie
agli spumanti italiani di cui
2 alla Duca di Dalle.

VISNADELLD
Il Premio Albertini
a Cristiana Sparvoli

In occasione della cena dei
“Tre brodi*, al ristorante
Albertini di Visnadello, per
iniziare l'anno nuovo tra
passatelli in brodo, trippa
in brodo e zuppa di pesce, &
stato assegnato il riconosei-
mento gastronomico. E do-
po 'assegnazione a Teresa
Perissinotto Vendramel de-
legata dell’ Accademia del-
la cucina di Treviso, a Mi-
chele Miriade
del Gazzettino,
al regista, attore
e accademico
Paolo Trevisi,
ad Angelo Squiz-
Zato gia giornali-
sta della Rai, il
premio & andato

alla giornalista
Cristiana Sparvoli. Nella fo-
to Miriade, Guido Alberti-
ni, Cristiana Sparvoli, Gra-
ziella Albertini e Angelo
Sguizzato.
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Lovat e Bottega distillati, due borse di studio per aspiranti giornalisti

TREVISO - Sono treviglane le due aziende che
guest'anno finanzlana, con delle borse di studlo, il
corsa di glornalisma “Dalla carta alfonline” orga-
nizzato dalla scuola “Arturo Chiodl® del Centro
culturale Kolbe di Mestre. Una ¢ BOHEGE Spe,
azienda leader nella produzione di distifati di
Blbano di Bodega di SantUrbano (due sovwenzionl
da 250 eurc clascuna), Maltra & la Libreria Lovat di
Villorba, che offre tre buonl Nbro da 100 euro

ognuna. il carae, per glomalisti pubblicist, inse-
gnanti o cultorl deila materta, partira il 14 gennalo
e sl terrd ognl sabato pomerigglo dalle 15 alle
17.30 a Mestre, nella sala multimediale del Centro
Candizni. Sono 18 lezioni, per un fotale di 45 ore
tra teoria ed esercitazionl pratiche di stesure di
articoll, reportage, comunicatl slampa e recenslo-
nl, che verranna tenute da Edoardo Pittalis, gia
vice direttore del Gazzettino e scrittore, Alberto

Laggia, inviato di Famigiia Cristiana, Iva Pran-
din, glornallsta freelance e Maria Cristina
Puriceill, glornalista e web content writer. |
teml verteranno sulle diverse declinazionl del
giornalismo cronachistico, culturale, sportivo
includendo il ruolo rivoluzionario del social
medla. Il corse costa 230 euro + 20 della
tessera del Centro Candlank Info sito www.cen-
trokolbemestielt, 328.178T745 & 349.7135314,

(http://www.monitor.bg/media/articles/2016/42/49116/962201-1.jpg)
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BOTTEGA LANCIA LA NUOVA BOTTIGLIA

UNA GALASSIA DI CRISTALLI

L'azienda trevigiana conferma di voler inaugurare a
maggio la cantina comprata in Valpolicella, a Valgatara
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AVANTTAPASSO LENTO
[ RISCHI DI INDUSTRY 4.0

Due lustri dopo il turning point del 2008, prosegue un cauto consolidamento

mentre si evidenzia un processo di disarticolazione. Dove vince solo chi rinnova

diDANIELE MARINI
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*Blonde for the summer!
A contemporary example of
a traditional Belgian beer —
refreshing, smooth, balanced,
pure and elegant. Its soft, malt
flavours and delicate, spicy
aromas pair perfectly with
spicy foods. A crowd-pleaser,
it also makes an ideal
aperitif, Cheers!”

LEFFE BELONDE

Mediurn & Spicy
B4012 | BX 341 mL | $15.25

“Tickled pink! Sparkling rosé is
trendy, versatile and excellent
virlue, perfect for late-spring
entertaining. Bright, pretty
and fresh, with floral and berry
aromas, serve this with tapas,
salads and fish dishes. Salute!”

BOTTEGA ILVIND DEI POETI
ROSE BRUT SPARKLING
Light & Fruity (D - 15 g/L)
277202 | 750 ml | Reg. $12.95
— HOW $12.95 | SAVE $1.00
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[l Moscato rosé
Petalo Manzoni

diBottega

Let carnting _
azienda frunifiare naie con

I prappa, fa ra wna
prodiczione piattosta
comsiderepate di rino, con
circa & milioni i hottiglie,
principalmenic Prosecce.

& cura di Raffaella Morett!
Giornalista asperta di moda & bellezza

Ti regalo (non solo)
ilmio CUORE

QUALCOSA DI ROSS0 O DI ROSA, ROMANTICO
O SEDUCENTE. ECCO ALCUNE PROPOSTE PARTICOLARI
PER RENDERE UNICO IL VOSTRO SAN VALENTING

Crerat molte i packaging e
per San
Virlenting
fancia
unedizio-
ne  La e
speciale i nlad
ﬂrl?f q“'ﬂ us,a un
Meoscato cortissimo |
. cugre
Rosc. che di pelliccia. |
{151 Per lei si !
Bafiezzor ”’eua:g::‘*a A
BT nmuizzo mnmm | IN ROSSO E NERO
i E’.mﬂ' Valentino Reggiseno Da mattare sotto Compieting con
aell'amo- hot. e brasiliana di la giscca o a spalle | decori di cuori in
o" Bl Intirnissimi. scoperte il top | velluta, di Cheek By
;__:* ' 1' ! it intimissimi.com di Parah, parah.it l Lisca. isca.com
elalo '
Meanzoni ’ it ™\
d
(dedicaio ¢ un famoso La spalla nuda & sexy
enologok: si tratia di un LTUNICA
pino legeern, 2 mlb:::-‘;ﬂ rosso
u | |
SPHPeRgiante, camtentita 2 e viscosa con corpetto
in Lt boitiglia P
particolare of vetro — —
metallizzato in oro. Forse | _HNCOLORE

|. Rosa, dalla forma
| classica, con un
cuore che spunta
dalia chiusura
smerlata, la minibag

fa rabfwividive quedche
eroesperto it po’ snel,
Ha € sticuramertte un done

- B4 di Coccinelle.
glamour. o pesiudusir ety
> Dolrl bollicine
© 3. CON LE FRANGE propone
Prezzo: 22 euro s Sandali a listedli con un UOVo vino
o - 15 frange sul tallone spuUMmante rose
Zona: Bibano (Treviso) : . di Zara, zara.com b
www.bottegaspa.com il kit per Happy Cushion di We i3 circa).
8 Are Knitters. weareknitters.it
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Petalo Manzoni Moscato il
vino dell’'amore per San
Valentino

In I luoghi del bere, Suggeriti 01/2017 “& redazione2 224 Views 0 comments

redazione2
AUTHOR

PROFILE

Bottega propone per San Valentino un inedito vino spumante rosé
dolce Manzoni Moscato, che si affianca al noto Petalo Moscato.

La bottiglia di colore rosa acceso viene realizzata con un esclusivo
procedimento di metallizzazione della superficie esterna del vetro e rientra a
pieno titolo nella collezione degli spumanti glamour Bottega. L'etichetta, che
raffigura una rosa in piena fioritura, evoca I'aromaticita del vino.

Petalo Manzoni Moscato si caratterizza per il colore rosato, il perlage fine
e persistente, nonché per il profumo, fresco, intenso e delicato. L'inconfondibile
sapore dolce e fragrante & arricchito da sentori di rosa, lamponi e note
speziate di salvia, timo e maggiorana.

Questo vino dolce sviluppa una gradazione alcolica di soli 7% vol., che lo
rende particolarmente gradito ai giovani e alle donne. La bottiglia di immediato
impatto visheo lo rende Il prodetts ideale per celebrare fesle e icomenze. E un

http://www.saporinew

ving di tacle appocco che s Sposa egregamente con | principall dessert defa
cucing italiana ¢ internoz:onale

La boftigla da 75 <l ha un prezzo al pubbico @i circa 22 surg. Il hango &
prenosa kavoro d selezione eseguito nel premi annl del 80 dal prod. Luig
Manzoni presso lantica Scucla Enclogica df Conegliano ha poriato ala
coltivaziona & una serie di incrodl, tra cul questo Indrecio Manzonl 13.0.25. La
cuniesa sigla ¢ legala al sislema di catalogazione I camgo nitovate nei
quademi di appunti del profiessore. E un incrodio tra || Raboso e il Moscato,
Cuesto ving & uno spumante cha ha onging da uve colfivale in Provincia di
Trewiso, nella zone ded Presecco. un'area o grande redizone enologica. Le
bucce delle uve vengono sotfoposie a un processo & macerazions con
mishe che & profrae per 24 ore. || processo di spumantizzazons che segua,
prende avwvie dofaddizione di lievit selezionetl direttemente al mosto. 1l vino
che ne defiva possiede Il caratiere fresco o fragranie delle uve dl orgne.
un'aloolicitd limitata & una pacevele doloe sensazions gustatva

Maneila Ballon
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SAN VALENTINO PETALO MANZONI
MOSCATO IL VINO DELLAMORE

Scritto da Claudio Zeni

Bottega propone per San Valentino un inedito vino
spumante rosé dolce Manzoni Moscato, che si affianca al
noto Petalo Moscato. La bottiglia di colore rosa acceso
viene realizzata con un esclusivo procedimento di
metallizzazione della superficie esterna del vetro e rientra
a pieno titolo nella collezione degli spumanti glamour
Bottega. Letichetta, che raffigura una rosa in piena
fioritura, evoca l'aromaticita del vino. Petalo Manzoni
Moscato si caratterizza per il colore rosato, il perlage fine
e persistente, nonché per il profumo, fresco, intenso e
delicato. Linconfondibile sapore dolce e fragrante &
arricchito da sentori di rosa, lamponi e note speziate di
salvia, timo e maggiorana. Questo vino dolce sviluppa una

Alexander o ERIR] = distinguona |e pregiate

Classico Doog ewn Chianti Docg
1 5 selezioni di monavitignl e i distillati maturati in

wini rossi toscani rappresentana 1a categoria
" gradazione alcolica di soli 7% vol, che lo rende

FEB }
i e 2517 BENVENUTO BRUNELLD e nspsomene sy 2553 551 o ey
particolarmente gradito ai giovani e alle donne. La CE0 ac e con 4 . '
bottiglia di immediato impatto visivo lo rende il prodotto P R ES ENTA L’AN N ATA I3 Brasoity del fatiirats di 5 m.A Nl Progeceo, 1ra cui il "‘-"l'-"“ Eoid, & altn
- ideale per celebrare feste e ricorrenze. E un vino di facile ISTITUZIONI Pubblicits He TESUTL U TaR Ll & m =P =i
approccio che si sposa egregiamente con i principali specifico H Brunello rappresenta un importanie
FONDAZIONE 2017

dessert della cucina italiana e internazionale. La bottiglia
N I C D D E M D veicale di traing per Vesxpart dellCazianda, A

da 75 cl ha un prezzo al pubblico di circa 22 euro. Il lungo e
prezioso lavoro di selezione eseguito nei primi anni del Articolo di: CityLightsNews

SETTEMBRINI e questo proposita | mercati pia significativi  VeNGano prodatti Amarone, Ripasso, Brunello di
CORTOMNA

[

spumant di grar-de personalita, In due cantine a
gasticna diretla, in Valpolicella & a Montalcing

'900 da Luigi Manzoni presso l'antica Scuola Enologica di Conegliano ha portato alla
coltivazione di una serie di incroci, tra cui questo Incrocio Manzoni 13.0.25. La curiosa

sigla & legata al sistema di catalogazione in campo ritrovato nei quaderni di appunti del relativamenta ai numear sono Stati: [talia Montalcine e altn grandi rossi. Completano
professore. E un incrocio tra il Raboso e il Moscato. Questo vino & uno spumante che - partec]pa a Benvenuto Brunello, nota
ha origine da uve coltivate in Provincia di Treviso, nella zona del Prosecco, un'area di Garmania, Swezia, Svizzera offerta m' liquori alla frutta e alle creme
grande tradizione enologica. Le bucce delle uve vengono sottoposte a un processo di PUBBLICITA' : ; o .
macerazione con il mosto che si protrae per 24 ore. Il processo di spumantizzazione manifestazione che si tiene a Montalcino nel In occasione di Benvenuio Brune |"'m ra cui Limoncing, Giandua, Fiondilatte, Lazienda
che segue, prende avvio dall'addizione di lieviti selezionati direttamente al mosto. Il ¥ " . X i
vino che ne deriva possiede il carattere fresco e fragrante delle uve di origine, A(_ irl & W rk Chiostro del Museo, il 17-20 febbraio 2017 per  presenters anche un Brunells Risera 2001 Frit ~he nel 2013 gi & trasformata .nm-; p.A.,
un'alcolicita limitata e una piacevole dolce sensazione gustativa. = = e "
Claudio Zeni TREMORI presentare il debutto dell’ultima annata del ~ #FH/e! L& preliania diquesta e & di v distribuisce | propei prodatti in oltre 120 paesi nel

subito un Invecchiamento di sel anni che ne mondo

LRLS -

celebre Brunello. Quest'anno sara protagonista il
Aggiungi un commento esalta la personalita. La stiista amencana Deniss

Pubblicato in Turismo&libri vino ottenuto con uve della vendemmia 2012. Focil ha creato per SR un= botiglia ashion

TEATRO CARCANG: IL CASELLANTE

_ormai da anni opera nella capitale di immediato impatio, La tradizionale bottighia & DI ANDREA CAMILLERI CON MONI
OVADIA

Claudio Zeni

toscana del vino con una propria cantina a a8 INfaT armechia di unetichetta stampata
. . su di un rettangolo di ecopelle marrons . N o
gestione diretta, dove oltre al Brunello vengono Il Casellante, & la piéce che sara di scena al
incorniciata da una seriedi borche metaliche, La Teatro Carcano, tratta dal libro di Andrea

Camilleri interpretato dalla regia di Giuseppe
Dipasquale. E il racconto delle
Sant’Antimo Rosso Doc. L'azienda trevigiana ha  hoiglia: anch esso in ecopelle, & dotato i ura trasformazioni del dolore, della maternita

Lascia un commento ' ' ' N P S negata ...
esteso a Montalcino la propria produzione di vini ~ frac@iia par trasmoriane con clasme & termmining

prodotti il Rosso di Montalcino Doc e il

£1ilista ha inoltre idealo un astuccio d misura di

Saranno pubblicati solo commenti firmati con nome e cognome e e-mail LEGGI DI PIU

corrispondente e verificabile. . . L i . Il pregizto contenuto

A insindacabile giudizio del Direttore non saranno pubblicati i commenti di qualita con l'obiettivo di offrire al consumatore )

- contenenti offese e/o ingiurie o fuori tema Una grappa di Brunalio di Montalzing e yn olio di

- dai contenuti non costruttivi con lo stesso brand le eccellenze enologiche : . :

- aventi l'unico scopo di acquisire visibilita. Olrva Bid Complelantd un ASS0rumentd INcentrang

In caso di mancata pubblicazione il Direttore non é tenuto a dare spiegazioni. casﬂsnun Fim'ﬂnﬂl'l-ﬂ italiane. In Toscana. oltre ai vini dell’area B e 2
) He potenziaghta 3 un 1 ofa] I Qrane

Chi scrive il commento se ne assume tutta la responsabilita.

Saranno memorizzate le seguenti informazioni: data e ora dell'inserimento e TEI:. DE?E Eﬂﬂﬂ?ﬂ-
tindirizzo IP. www.liceocastiglione.it

Messaggio *
inserisci il tuo messaggio qui...

Cucina cinese del Fujian al Bon Wei

Montalcino, [Bottegal produce un Bolgheri Rosso  fadizians encgasiranomice

Doc, un Chianti Classico Docg Riserva, un Chianti

L'aziend ERSTINGN) quidata da Barbara, Sandro @

Ultimi Articoli ¥
crafan v al TeIne Spess Tt
10:50 M5S Cortona: "Nuovo ufficio comunale a HLE -"-?m & al Tempo SWSs0 CANLina @
Camucia, servizio peggiorato” - ol
Redd distilens. Fandata nel 1977 da Aldo m-'.c-n
IERI 21:42 Monsigliolo - Santa Firmina, la cronaca del
match la denominazione Distilleria ERMERGN) | 22i¢nda ha
IERI 21:36 Bernardini, risultati lusinghieri nella - s LT
. seconda tappa degli Internazionali d'ltalia sede a Bibano di Godega (TV), 50 km a nord di
Nome
inserisci il tuo nome e cognome... Venezia, dove produce geappe, ving e lguod che si
rivoigong @ un target dilivello ako @ medio alto
Tra le grappe, commercializzate con | marchi

20 21



GlobalMediaNews.info

Fatti e notizie da tutto il mondo

News and events from all over the world

LE ULTIME NEWS LA REDAZIONE CONTATTI

« ritorna LE NOTIZIE IN ARCHIVIO
’ Attualita
Bottéga a Benvenuto Brunello presenta I'annata 2012
febbraio 15, 2017 . Arte e cultura

I i Bellezza e benessere

Cinema e spettacolo

. Economia e finanza
E Enogastronomia
E Eventi

Guida al diritto
E Moda

ﬂ Musica
Recensioni

H Medicina e salute

m Sport
= Turismo e viaggi
E Architettura, arredamento

Montalcino, Chiostro del Museo, 17-20 febbraio 2017

Scienza e tecnologia
a partecipa a Benvenuto Brunello, nota manifestazione che si tiene a fine febbraio a H 9
Montalcino per presentare il debutto dell’'ultima annata del celebre Brunello. Quest'anno sara n DAL TICINO
protagonista il vino ottenuto con uve della vendemmia 2012.

MOrmai da anni opera nella capitale toscana del vino con una propria cantina a gestione diretta,
dove oltre al Brunello vengono prodotti il Rosso di Montalcino Doc e il Sant’Antimo Rosso Doc. b
L’azienda trevigiana ha esteso a Montalcino la propria produzione di vini di qualita con I'obiettivo di @ Sbarness Aprosfimonian Esdang
offrire al consumatore con lo stesso brand le eccellenze enologiche italiane. In Toscana, oltre ai vini
dell’area Montalcino,

Chianti Classico Docg e un Chianti Docg.

| vini rossi toscani rappresentano la categoria merceologica che maggiormente ha contribuito alla

crescita del fatturato di S.p.A. Nello specifico il Brunello rappresenta un importante veicolo di

traino per I'export dell'azienda. A questo proposito i mercati piu significativi relativamente ai numeri
sono stati: ltalia, Germania, Svezia, Svizzera.

In occasione di Benvenuto Brunello presentera anche un Brunello Riserva 2011 Prét-a- Porter.

La peculiarita di questo vino € di aver subito un invecchiamento di sei anni che ne esalta la personalita.
La stilista americana Denise Focil ha creato perm una bottiglia fashion di immediato impatto. La
tradizionale bottiglia & stata infatti arricchita da un’etichetta stampata su di un rettangolo di ecopelle
marrone, incorniciato da una serie di borchie metalliche. La stilista ha inoltre ideato un astuccio a
misura di bottiglia: anch’esso in ecopelle, € dotato di una tracolla per “trasportare” con classe e
femminilita il pregiato contenuto.

Una grappa di Brunello di Montalcino e un olio di oliva Bio completano un assortimento incentrato sulle
potenzialita di un territorio di grande tradizione enogastronomica.

L'azien dam guidata da Barbara, Sandro e Stefano B & al tempo stesso eantina o
distilleria. Fondata nel 1577 da Aldo [EGHEER con la denominazione Distilleria ESHEEE] I'azienda ha
sede a Bibano di Godega (TV), 50 km a nord di Venazia, dove produce grappe, vini e liguor che si

rivalgono a un target di livello alto @ medio alto. Tra le grappe, commercializzate con i marchi Alexander
GMH distinguonao le pregiate selezioni di monovitigni e i distillati maturati in barrigue. La gamma
comprande il Prosecco, tra cui il nnmm Gaold, e altri spumanti di grande

personalita, In due cantine & gestiona diretta, in Valpolicella & a Mentalcino vengone prodetti Amarone

dai vini

Ripassa, Brunello di Montaleine e aliri grandi rossi.
Completanc I'ﬂﬁenam i liqueori alla frutta @ alle creme, tra cui Limencing, Gianduia,
Fiordilatte. L'azienda, che nel 2013 si & trasformata mm 5.p.A., distribuisce | propei prodaotti in

oltre 120 paesi nel mands,

a cura della redazione
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High On Wines

My Food & Wine Trails by Lavina Kharkwal

Vinitaly 2016 : Italy’s largest wine show
celebrates 50 years

®©June 11,2016 @ ltalian Wine, Wine Event 4 Allegrini, Associazione Nationale Le Donne del Vino,
Biondi Santi, Bottega S.p.A, FIVI, High on Wines, Italy, Livio Felluga, Madhulika Bhattacharya, Maurizio
Danese, Pio Cesare, Ruffino, Stevie Kim, Striscia La Notizia, Verona, Veronafiere, Vinitaly, Vinitaly 2016,
VinitalyBio, ViVit

Vinitaly, one of the world’s largest wine fairs and Italy’s most important wine event, recently celebrated its
golden anniversary. The fair, which ran in Verona from April 10-13, was not merely a trade show but “an in-
ternational wine exposition” with 130,000 professionals from 140 countries attending. Of these nearly 55,000
were international attendees, representing a sizable 37% of total visitors.

Wine is one of the bright lights of the country’s economy considering the tremendous international growth of
Italian wines in recent years. In the words of Maurizio Danese, President of Veronafiere, owner of the Vinitaly
trademark and organizer of the exhibition, “Vinitaly has been the event that, more than all the others, has
marked the evolution of the wine trade on a national & international scale, helping to make wine one of the
most exciting and dynamic realities in the primary industry sector”.

Recognising the importance of the Italian wine sector where exports alone accounted for more than 5.4 bil-
lion euros in 2015, the 50t Vinitaly was inaugurated by none other than the President of the Italian Republic
Sergio Mattarella, a first for the International Wine & Spirits Exhibition. Other notable visitors to the four day
long fair included the Italian Prime Minister, Metteo Renzi and Jack Ma, founder of e-commerce giant Aliba-
ba. The glamour quotient was made up by musician Sting who owns a vineyard in Tuscany and Italian televi-
sion personality Valerio Staffelli of Striscia La Notizia.

So what was different about the 50t edition of Vinitaly which many claim was its best ever? For one, it was
much more business focused with 28,000 accredited buyers and 4100 exhibitors from 30 countries attending

the: fair, according to Stevie Kim, MO of Vinkaly international The mission banner stated “Wine business in
the mhdbition centre, wine festival in the oy ®.

Uneder “Vinitaly &the City®, the mumcipality arganized events in the “fuonsalone® {outside the salon| format,
featuring mausic & cultural programmes, wine tastings and food statsons in the heart of Verana, the centro
stodico. These events helped in luning wine lovers away from the already crowded Expo halls, allowing pro
ducers, buyers, trade & marketing professionals, someeliers & press to focus on sales and B28 meetings. To
kezep non-trade people away from the fair, fewer free tickets were doled out and the price of a day-ticket was
increased firom €50 to €20

The link befwesn Vinitaly & women was highlighted by the representation of Assocarone Mationale Le
Donne del Vino [Hational Assocation of Women of Wine) one of faly’s most interesting & active expressions
of women entreprenewrship with focus on the role of womsen in the wine production chain, from vineyand to
cedlar and from the table o communacation.

another highlight was WinitalyBio, an area dedicabed to organes wine producers fecusing on natural or craft
wines made by independent winemakers. Other than the big producers many small wineres celebrated this
year's edition like ¥ivit (Wigne Wignaioli Terroir] or Vineyards Winemakers Termoars = small producers who
want to express themselves in transparency, authenticity & individuality and FIV {Federazione Italiana
Vignanali Indipendenti) or the Federation of Independent Halian Winemakers. For many of them, even
thowgh the fair does not lead to business, it helps the producers become mare visible by offering them an
opportunity to display their brand to the pubilic.

while hundreds of talian wineries presented their wines at the fair, thene ane several producers who have
stopped exhibiting at Vinitaty and prefer halding B2B mestings outside the fair, in surrounding areas of Vero-
ma amidst beautifisl landscape. They feel that most visitors coming to the fair are non-trade people whea are
there just to enjoya glass of wine and so Vinkaly is ot the best place for serous business disoussions.

Certaindy on the day that the alian Prime Minister wisited the fair, the place so crowded that & was dficult
to move an inch leave alone taste wines at the s2alls and discuss thewr technical details. The only island of
sanity was the Sala Stampa or Fress Room for both nationad and mtematicnal press, whene | would escape
reow and then o rechange my batberies amd that of my phone.

Amaong the most crowded stalls were Trenta DOC, Franciacona and Presecco painting ko the growing popu
larity of bubshles in the warld of wine. Figures indicate that Prosecco alone has shown a 24.5% rise in value &
23% rise in exports ower the past year. One of the most beautifully decaorated stall was that of Bottega Gold,
where a golden Yespa featuring the Bottega logo drew a large mumber of curiows on-lookers.
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BOTTEGA LANCIA LA NUOVA CREMA AL
PISTACCHIO

I liqggri cremosi I:apprgsentano una qategoria de?l beverggg relativamente re.cen’Fe, G uerra d e l P rosecco : causa m.i l.i ona ri a

che si ¢ affermata in Italia, anche grazie ad alcuni marchi di successo provenienti

dall’estero. Indicativamente sono prodotti di facile approccio e di immediato 3 3 L 3

appeal che rientrano in una fascia di prezzo medio e che si rivolgono ai giovani e per p lagl oe dan ni d immm agl ne m&ﬁﬁmﬁﬁm e e

alle donne. Bottega allarga la propria gamma di prodotti con il nuovo Pistacchio, e : :

un liquore cremoso e fragrante, che ha origine da una pasta ricavata dagli PER APPROFONDIRE: bottega spa, ca' di rajo, guerra, plagio, prosecco, treviso -
Andrea Palladi

oA Il MISTERO del VOLTO

Questi frutti, da sempre rinomati per le proprieta alimentari e per la ricchezza dei
loro principi nutritivi, nascono da una pianta originaria del Medio Oriente, che
cresce spontanea e rigogliosa alle pendici dell'Etna. Dalla tradizionale raffinatura

di soli pistacchi di Sicilia, una lavorazione tipica, si ottiene una pasta che mantiene
intatte tutte le preziose caratteristiche organolettiche del frutto. La sapiente
miscelazione della stessa pasta con alcol, acqua e zucchero da vita ad un liquore
cremoso, rotondo, avvolgente, dal’aroma intenso ed inebriante di pistacchi
siciliani. L'aggiunta di grappa regala un tocco finale ed un’aromaticita
inconfondibile.

.( : 4 | ROBERTO COIN @ Akt

di Paolo Calia CONDIVIDI LA NOTIZIA LA MESTRA £ APERTA
Pistacchio Bottega & un prodotto di grande personalita, che incontra il pieno favore TREVISO 'tsectf";d‘l’l round della T.ﬁdBa ttia due de(:'_cha(;‘ti“e — 2’“‘-“‘,1”“':‘-"-
dei consumatori per la sua immediata piacevolezza. La bassa gradazione alcolica pitl Important] ce™'a provincia: =a Bottega spa cl bocesa € | il 2 ‘ U dubio 10 b 18

la Ca' di Rajo di San Polo di Piave. | due marchi sono in lite
(17% vol) lo rende un ottimo afterdinner, da consumare freddo, non solo dopo i fin dal 2014, quando la Bottega ha accusato la rivale di aver | GH
pasti ma anche in qualsiasi momento della giornata. E inoltre un apprezzato copiato la forma e il design di una sua etichetta e
dell'ormai celebre bottiglia dorata di Prosecco. Una diatriba
finita all'epoca davanti al tribunale di Venezia, passata poi

ingrediente per la preparazione di gustosi cocktail e si sposa egregiamente con ALTRE DI NORDEST

gelati a base di latte (vaniglia, crema, fiordilatte), dando origine a un gustoso per il sequestro di uno stock importante di bottiglie
“affogato”. L'elegante packaging completa il profilo del prodotto. Il prezzo al prodotto dalla Ca’ di Rajo temporaneamente terminata con Comra” Purt] 11 = Vicsraa 3
pubblico per la bottiglia da 50 cl & di circa 14 €. il dissequestro delle stesse perché l'accusa di plagio Dadd 3r20Le B

sembrava non reggere. Adesso si apre un nuovo fronte, ma
nel tribunale di Treviso. La Procura, in seguito a una
denuncia presentata dalla Bottega, ha citato in giudizio la %
Ca' di Rajo chiedendo un milione di euro di risarcimento per

- . . R Devastato dal rogo, l'Euro Brico
danni d'immagine e mancati guadagni... non riapre: in 15 rischiano il SEGUIIL \
lavoro GAZZETTINO ’

005
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Le due Sandrelli
Stefania e Amanda

nel Bagno di Veillon

«STANCHI DI ESSERE COPRIATI»

TREVISO - {P. Cal) Stefang Pietrchon, assieme al collega Raimonds Galli del fore di
Milano [egale dell'azienda La 2 del suo patron Sandro lo dice
chiaramante: «II mio cliente =i & stancato. Dice che & ora di finiria. 1 marcato dal...
Fonte: || Gazzettino Il Gazzetting
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Armuschil e v Bostene tennguil-
b, o missienwaza. 8T naoniagzann
e esilaramnte, vicoda le bivsarie
cli vancdeville, o i oo atore-

L’attrice in visita
alle cantine

di sandro Bottega

Swcfandn o Areawds Sandrelli ; | leriStefania Sandrelli,
BT UnA Tescd @ sorpresd, un N0 A e spa o aniconoalisza- accompagnata da Giovanni
compleanney, 1 Bagng. Cean- 9 Ngegnnsimeiis ‘"hf‘ -‘_‘r“'"ﬂ Soldati e da una parte della
e Amangda; eavere mame 8 akio e b s cnuivi delle compagnia teatrale, si é recata
R I S0PNA & IVeTe qualcinng PR, Uiy secnegoa [y a Bibano di Godega presso
womn i sl b e onlieleneea 1ol Lcud intellisenae I'azlenda Boftega. In questo
sprnciale, I Wi ol i e nessa it setikl diventz una maodo Fattrice, che da 23 anni
wertuaie un o i ruedi, Ba pile necladorn visiva che aggiunge ha conBottegaun rapporto di
pracivet led i e, ¥ omas coamie- | R tlr.'nm.ji rn|uli-..-'i~c_i_ amicizia e collaborazione, ha
diz dove si racerma Famicizia Ve spriaendo dvenene, l1'j avuto il piacere divisitare la
al Terminiie o si sfaca il i FEUD COMY Sagacia da une dei distilleria con | tradizionali

Data 04-03-2017 el all ' snes del cove eljen oy - BEOVETT FEZESIE PIL AMCTES3a00T alambicchi in rame, la cantina,

IT.GEOSN EWS.COM Pagi W e e Si e i o © BRERCT d‘-‘”:d ROCHE S 1AM dedicata alla produzione del
gina ; . R | P
_ spetlacolo decisamente diver- Lt Gabricel Qlivares, ohe - Prosecco, e | vigneti che stefania e Amanda
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Guerra del Prosecco: causa milionaria per plagio e danni

d'immagine

B il Giornale del Friuli 9 Notizie da: Regione Friuli-Venezia Giulia

TREVISO - Secondo round della sfida tra due delle cantine pit importanti della
provincia: La/Bottega spa di Godega e la Ca' di Rajo di San Polo di Piave. I due
marchi sono in lite fin dal 2014, quando la/Bottega ha accusato la rivale di aver
copiato la forma e il design di una sua etichetta e dell'ormai celebre bottiglia
dorata di Prosecco. Una diatriba finita all'epoca davanti al tribunale di...

Leggi la notizia integrale su: il Giornale del Friuli (%

11 post dal titolo: «Guerra del Prosecco: causa milionaria per plagio e danni d'immagine» &
apparso sul quotidiano online il Giornale del Friuli dove ogni giorno puoi trovare le ultime
notizie dell'area geografica relativa a Friuli-Venezia Giulia.
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La bottiglia che vale un milione di euro
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INCONTRO CON SANDRO BOTTEGA “AMBASCIATORE” DEL PROSECCO NEL MONDO

Bollicine ... d’autore!

ato e cresciuto a pochi chilometri da [
Conegliano Veneto, considerata la “capitale” §

del prosecco e della grappa, Sandro Bottega,
insieme al fratello Stefano e alla sorella Barbara, é al
timone, da oltre trentanni, della storica azienda di
famiglia la “Bottega Spa”, vignaioli e maestri distillato-
ri. Di passaggio a Montreal, il Corriere Italiano lo ha
incontrato per saperne un po’ piti sulla filosofia che cé
dietro e dentro allaromatico mondo delle bollicine ... e
dintorni!

«La nostra - esordisce Sandro - ¢ unazienda con tre
generazioni di storia. Mio nonno Domenico era un
grande appassionato e un commerciante di vino molto
conosciuto, lo trasportava su carri da una parte allal-
tra del Veneto e fino alla Germania. Poi, un bel giorno,
nel 1929, per una serie di cirostanze sfortunate, perse
tutto e disse basta; non lavord piu e mori in poverta.
Aveva leta che io ho adesso, 52 anni. Per¢ la passione
per il vino la trasmise lo stesso a mio padre Aldo che,
dopo la Seconda guerra mondiale, entro a lavorare in
una cantina vinicola nella zona di Conegliano Veneto
prima come camionista fino a diventarne poi il diret-
tore. Dopo una quindicina d’anni decise di mettersi in
proprio. Apri, con un socio, unazienda. Rimasero
insieme 10 anni. Avevano una piccola distilleria in
affitto ma al termine del contratto daffitto della distil-
leria il socio decise di ritirarsi. Mio padre aveva intor-
no ai 53 anni e disse: “Voglio costruire qualcosa per i
miei figli!”. Cosi apri una piccola azienda tutta sua con
il nome di “Distilleria Bottega”

Mori, purtroppo, solo 6 anni dopo a 59 anni. Io ne
avevo 19 e l'azienda era formata praticamente da me
e da mia madre, poiché eravamo gli unici suoi dipen-
denti. Andavo ancora a scuola e pensai che la cosa
migliore da fare fosse quella di tenere comunque viva
lazienda, di non chiuderla, nonostante fosse piccola
e ai limiti della sopravvivenza economica. Volevo
portare avanti il suo messaggio e i suoi insegnamenti.

Negli anni successivi - continua Sandro - si sono
aggiunti mio fratello Stefano e mia sorella Barbara e
abbiamo costruito insieme un’azienda che oggi ¢
diventata leader nel settore vitivinicolo. Ci siamo
costruti questo piccolo successo imprenditoriale
lavorando sodo, onestamente, con diligenza e su una
visione di lungo termine, investendo molto nella
ricerca, cercando di fare prodotti al passo con i
tempi. Tutta la nostra attivitd imprenditoriale ¢ stata
ed @ contraddistinta da questo sviluppo, dallessere
sempre sulla cresta dellonda intesa non come succes-
so commerciale ma come offerta di un prodotto
innovativo.

Oggi la “Bottega SpA’, con sede a Bibano di Godega
di Sant'Urbano (Treviso), a 50 km da Venezia, ha 150
dipendenti. Abbiamo aziende vinicole nella
Valpolicella dove produciamo ’Amarone e a
Montalcino dove produciamo il Brunello; una vetreria
per la produzione delle nostre bottiglie in vetro soffia-
to; una distilleria e un‘azienda di produzione di spu-
manti. In totale produciamo 13 milioni di bottiglie
all’anno fra prosecco, moscato, vino, liquori vari,
limoncello e grappa. Siamo conosciuti nel mondo
come unazienda di qualitd molto elevate perché pro-
duciamo secondo le regole della produzione biologica,
con grande attenzione per il territorio. Abbiamo, inol-
tre, 4 enotecnici che, oltre ad essere tali, sono anche
dei veri e propri appassionati del mondo dei vini.
Inoltre lavoriamo molto anche sul cosiddetto “packa-
ging”, cioé¢ sull'imballaggio, sulle bottiglie e sulla

In alto, una bottiglia di Prosecco Bottega Gold, in vendita nelle
succursali SAQ. Al centro Sandro Bottega, “ambasciatore” delle
bollicine e del Made in Italy

distribuzione. Siamo un‘azienda di riferimento per il
mondo del lusso perché abbiamo cercato di dare
un'immagine molto elevata del prodotto, di essere nel
nostro piccolo, un simbolo dello stile italiano. Siamo
un po come una “piccolissima Ferrari’, autoproducia-
mo tutto, dal contenuto al contenitore, abbiamo una
“tracciabilita” completa cosa che costituisce una
garanzia per il consumatore che sa cosa beve».

Dei 13 milioni di bottiglie prodotte, quante
sono destinate all’esportazione?

«Circa I'85%. Esportiamo in tutto il mondo. Qui in
Canada siamo presenti in tutte le province. Il nostro
prodotto si ritrova anche a bordo di una cinquantina
di compagnie aeree tra cui anche Air Canada, Air
Transat, Lufthansa, Swiss, Alitalia, ecc..

Cosa I'ha portata a Montreal?

«La voglia di trasmettere un messaggio di qualita
legato al mondo del prosecco. E un grandissimo pro-
dotto che ha una storia che pochi conoscono e che
troppe volte & stato interpretato come un competitore
dello champagne ma che non lo ¢ assolutamente. Il
prosecco € un vino tradizionalmente prodotto nelle
nostre colline. Viene consumato dalle 11 del mattino
in poi e con qualsiasi tipo di cibo, preferibilmente
con cibi leggeri perché & un vino leggero, gioviale, dei
profumi fruttati, dei gusti morbidi che lo rendono
appetibile anche a colui che non & un consumatore
tradizionale di prosecco. Questo vino con le bollicine
ha una sua identita specifica e non deve essere mai
confuso con lo champagne. Riteniamo che ci sia spa-
zio per tutti. Dobbiamo essere “ambasciatori” di
quello che produciamo e non essere considerati un’al-
ternativa ad altri prodotti».

Quando e con che cosa si beve un prosecco?

«Prima di tutto suggerisco di berlo come aperitivo.
Poi & buono con un piatto di pasta leggera, con la
pizza, si abbina molto bene con il pesce e con il sushi
¢ perfetto. Suggerisco, inoltre, di berlo al posto della
birra quando si esce dall’ufficio, durante un “5 a 7”».

. bottiglia di prosecco?

Come nasce la vostra

«Nasce tra le Dolomiti
e Venezia, tra Conegliano
e Valdobbiadene dove ci
sono delle colline bellis-
sime; ci sono pochi posti
al mondo che hanno le
stesse caratteristiche di
clima e di territorio.
Nasce da un’uva che si
chiama glera, molto pro-
duttiva, profumata e deli-
cata e che deve essere sem-
pre vendemmiata a mano
intorno alla meta di settembre. Luva, una volta giun-
ta in azienda, deve essere spremuta nel giro di tre-
quattro ore al massimo. Una volta spremuta quello
che ne deriva & portato a zero gradi e mantenuto a
freddo. Poi lo mettiamo in apposite autoclavi nelle
quali aggiungiamo dei lieviti selezionati. Qui inizia il
processo di fermentazione, ad una temperatura di
15-16 gradi circa, durante il quale gli zuccheri si tra-
sformano in alcool e, trasformandosi in alcool, svi-
luppano anidrite carbonica; & un processo fisico
naturalissimo che permette di avere un vino spuman-
te naturale e permette al consumatore di avere un
prodotto molto piacevole. Dopo il periodo di fer-
mentazione il prodotto viene stabilizzato e portato a
temperatura di -2, -3, -4 gradi, in modo che le parti
tartariche si solidifichino, si cristallizzino e cadano;
dopodiché viene filtrato e imbottigliato. Il periodo di
fermentazione ideale per il prosecco & di due mesi e
mezzo, non oltre perché poi perde la sua freschezza.
Una delle particolarita del prosecco & quella di non
avere una vita lunga; un prosecco di qualita deve
essere consumato entro un anno, Un anno e mezzo,
altrimenti perde la sua freschezza che & una delle sua
principali caratteristiche».

BOTTEGA

E la grappa?

«La grappa ¢ il pit grande distillato del mondo. E
T'unico che proviene da una materia prima solida; &
T'unico che rimane legato al vino perché noi facciamo
grappa di prosecco, merlot, cabernet, di vitigni spe-
ciali. E un prodotto eccezionale dal punto di vista
aromatico. Per produrre un litro di grappa servono
12 kg di vinacce, di bucce delle uve, e per produrre 12
kg di vinacce servono 100 kg d’'uva. Poiché nelle
vinacce ci sono la maggior parte delle sostanze aro-
matiche possiamo dire che la grappa ¢ quasi un “pro-
fumo” da bere, ha una proprieta aromatica che nes-
sun altro distillato al mondo ha. E un prodotto di
altissimi livello dal punto di vista tecnico perché la
tecnologia per produrlo ¢ molto complicata e da delle
sensazioni che nessun altro distillato offre. Spesso si
beve bianca perché non ha bisogno nemmeno di
essere invecchiata per essere apprezzata. Consiglio di
berla dopo il pasto, con un pezzettino di cioccolato,
con della frutta secca, oppure ci si possono fare dei
cocktail cosi come con il prosecco».

Quella dell'azienda Bottega ¢ una storia fatta di
passione, di saldi legami con il territorio, di perseve-
ranza, ricerca, rispetto per la natura e per il lavoro, di
estetica, di gusto e innovazione, insomma una botti-
glia con un autentico gusto ... Made in Italy!

Per informazioni: www.bottegaspa.com
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TREVISO - (P. Cal.) Stefano Pietrobon, assieme al collega
Raimondo Galli del foro di Milano legale dell'azienda La
Bottega e del suo patron Sandro Bottega, lo dice
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Morto Alberto Tomasin studioso delle maree
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vogliamo potenziare il servizio»
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Stefania Sandrelli visita la sede di Bottega Spa

Stefania Sandrelli ha voluto far visita alla [Bott€ga spa con la quale produce un ottimo

Chianti

giorgio
28 FEBBRAIO 2017 08:55

Nota - Questo comunicato € stato pubblicato integralmente come contributo esterno. Questo
contenuto non € pertanto un articolo prodotto dalla redazione di TrevisoToday

L'attrice viareggina, prima della

rappresentazione de " Il bagno" al Teatro
Accademia di Conegliano, ha voluto far visita a Bottega, 'azienda vinicola nella
quale e socia di Sandro Bottega per la produzione di un particolare tipo di
Chianti e, soprattutto, € l'assaggiatrice di maggior fiducia dell'azienda
trevigiana essendo, la Sandrelli, tra le pil esperte in fatto di vini.
Accompagnata dal compagna Mario Soldati e da parte della compagna teatrale,
ha visitato, una volta di pin, la distilleria con i tradizionali alambicchi in rame,
la cantina dedicata alla produzione del Prosecco e i vigneti che circondano la
sede produttiva. Ricordiamo che Bottega ha altre due cantine a Valgatara, nel
veronese, e a Montalcino dove produce un ottimo Brunello. Stefania Sandrelli
da oltre 23 anni ha un rapporto di amicizia e di collaborazione con Bottega
tanto che il progetto Acino d'Oro (il Chianti) risale al 1993. Acino d'Oro gia nel
2005 é stato premiato in Germania dalla rivista Selection magazine e sempre in
Germania, quattro anni dopo, ha vintola medaglia d'oro al Mundusvini Award.
Dtefania Sandrelli sara in scena all'Accademia con la figlia Amanda, Claudia

Ferri, Serena Iansiti e Ramona Fiorini..
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b BOTTEGA A BENVENUTO BRUNELLO PRESENTA
“U L’ANNATA 2012

Bottega partecipa a Benvenuto Brunello, nota manifestazione che si tiene a fine febbraio a Montalcino per
presentare il debutto dell'ultima annata del celebre Brunello. Quest'anno sara protagonista il vino ottenuto con uve
della vendemmia 2012. Bottega ormai da anni opera nella capitale toscana del vino con una propria cantina a
gestione diretta, dove oltre al Brunello vengono prodotti il Rosso di Montalcino Doc e il Sant’Antimo Rosso Doc.
L'azienda trevigiana ha esteso a Montalcino la propria produzione di vini di qualita con l'obiettivo di offrire al
consumatore con lo stesso brand le eccellenze enologiche italiane. In Toscana, oltre ai vini del’'area Montalcino,
Bottega produce un Bolgheri Rosso Doc, un Chianti Classico Docg Riserva, un Chianti Classico Docg e un Chianti
Docg. | vini rossi toscani rappresentano la categoria merceologica che maggiormente ha contribuito alla crescita
del fatturato di Bottega S.p.A. Nello specifico il Brunello rappresenta un importante veicolo di traino per I'export
dell'azienda. A questo proposito i mercati piu significativi relativamente ai numeri sono stati: Italia, Germania,
Svezia, Svizzera. In occasione di Benvenuto Brunello Bottega presentera anche un Brunello Riserva 2011 Prét-a-
Porter. La peculiarita di questo vino & di aver subito un invecchiamento di sei anni che ne esalta la personalita. La
stilista americana Denise Focil ha creato per Bottega una bottiglia fashion di immediato impatto. La tradizionale
bottiglia e stata infatti arricchita da un’etichetta stampata su di un rettangolo di ecopelle marrone, incorniciato da
una serie di borchie metalliche. La stilista ha inoltre ideato un astuccio a misura di bottiglia: anch’esso in ecopelle,
¢ dotato di una tracolla per “trasportare” con classe e femminilita il pregiato contenuto. Una grappa di Brunello di
Montalcino e un olio di oliva Bio completano un assortimento incentrato sulle potenzialita di un territorio di grande
tradizione enogastronomica.

Claudio Zeni
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a grappa & un prodotto che rischiava di ri-
manere legato glle veechie generaziond,
abituate al «resentine dopo il callé, Inve
ce ha saputo evolvere ¢ guardare a gusti
adalti & un pubhlico pil giovane, attirato dalla
qualita dei distillati, dal design di pregio delle
bottiglic e dasoluzioni innovative. 1l 40 per cen-
to della grappa ituliana viene prodotto nel
iriangolo Padova-Treviso-Vicenza. Ogel e di-
slillerie antigizmnali sono divenlate una lendends
turistica: Ia Pali di Schigvon (Vieenen) & stata in-
serita nella guida «Best in travel 2007 dalla Lo-
nely Travel, la «bibbia del viaggiatorhs. Ma la
grappa ¢ anche cultura: il quartier generale del-
la Nardini di Bassano & il gloicllo realizzato dal-
I'architetto Massimiliano Fuksas nel 2004, le
Bolle, che oggi sono un laboratorio dl ricerca e
spazio cullurale. Laxienda, nata nel 1779, ¢ la
plir antica distilleria ltaliana ed ¢ in mano alla
seltima generazione, quella di Angelo, Anlo
nio, Crislina e Leonardo. A Schisvon, invece, s
distilla dal 1898 con caldaicte ¢ alambicehi, al-
cuni dei quali oewi ancora in luncdone. Entrare
nclla distilleria Poli significa percorrere un
viszzio nel tempo, che si pud complere anche
attraverso 1 due musel, quelio aperto nel 1953
davanti al ponle di Bassano e quello inaugurato
nel 2011 a Schiavon, che contiene duemila botil
glie di grappa dagli anni Trenta agli anni Ottan-
ia. La distilleria é stata anche i sel di una fiction
Rai con Alessio Boni, Cristiana Capotondi e Ste-
lania FRocea. Lasdenda ¢ gestita dal pronipotd Ja-
oo, Barhara ¢ Andrea, che hanno inaugurato
una canlinag per invecchiamentlo con Leemila
botti ¢ lanciato la «Poli Pauillace con le vinacee
dello Chaleau premier grand cnu.
Nel Treviglano, a Bibano di Godega, laxienda
Bolleg porta avanti da tre generaeioni una sto
ria i distilla e vino cominciata grzie ad Aldo

8|

Distillare
bunn:a
grappa ¢
semplice,
hastano
vinaee
[resche e
cento anni
cli
espericnya
Jacopo Poli

Ritaglio

stampa ad uso

Le distillerie artigianall hanno trasformato Il Prodotto
per venire incontro alle nuove generazioni: hanno
puntato su monovitigni, bottiglie in vetro soffiato.
Sono diventate mete turistiche e luoghi di cultura

L e NUoV
della

liattegae a Rosina ambon, tenace donng sarda
figlia di veneil emigrati nell'lsola durante gli
anni Trenta, Nel vino le etichelte della gamma
«Caniing del poetis vengono esporiaie In 120
Yesi e si attendono buoni risuliati da Verona,
dove 'szienda aprich in primaver: una nuova
cantina in Valpolicella. Nella grappa Pazicnda
trevigiana ha sviluppato | marchi Alexander e
Balicss puntando sui monovitigni ¢ ulilizean-
do raffingte bottiglic in vetro soffiato create dai
maestr vetral (un omaggio o Venezia ¢ agli arti-
st di Murano)e in alire idee pensate da Samdro
e Stefano|ESlEElcome I grappa spray. A Visnd
di Vazzola, invece, Roberto Castagner distilla
grappa dal 2002 («sono la prima generazlone di
me siessow, ama dire) “I'ra i swoi prodotti di
punta, la Fuoriclasse Leon, 1a Suile n. 5, la Drink
21 ¢ le grappe della Hinea <1 mit italignis.

Nel Padovana, le Distillerie Bonollo di Con-
selve (di cui ricordiamo i 25 esemplari della
Grappa of Amarone Barrique) sono una delle
100 storle di successo premiate @ Montecltorio
assleme ad altri personagai, aziende e associa-
Zioni espressione di talento, impegno ¢ creati

Cailagrst

vt el protageniiti della gragpa
€ degh afn dishiliofi & Hoest

Weita fobo grande. |a produrion:
i st gl Peli o SEhawon
Viersra 5ot (Rannols lodinag 1
dgnorairidiana dela grappa. |
sadowvant Elvio Bonolia e
Iarmigia Brarolio, bn Dassa, da
arhla lwentee e opaiai o
wegsire | lrevgian Stefance
tardroiiotiega c oo Rooerto

e vite

vitd tutta Italiana. Mentre a Montegalda | fratelll
Brunello, eredi di una tradizlone comincla
nel o, oegl suidano unadienda con la quara
generadone, quella di Glovannld, Paolo e Stefa-
no. Negll anni Ottantz: lurono visionari puntan-
do sulle grappe monovitigno e sul recupero di
vitigni autactoni. Dopo la visione, ogei propon-
gond momenl di riflessione come il convegno
tenuta nella sede di Montegalda «La sfida del
saper fare artigiano conservando nel tempo
lidentita storicas,

Il Friuli Verweia Giulia distilla, invece, il 10 per
cento della grappa ltaliana. A Percoto dal 18g7 la
famiglia Nonino produce grappa ¢ «oulturas,
come dimostra il premio istitulio 42 anni fa per
far conoscere gli antichi vitigni autoctoni frin-
lani € a cul venne ageiunto, due annd dopo, 1
premin Nonina di letteratura, inocul gl ospid
vengono accolld con un brodo caldo, vecchio
suggrrimento del compiznto Gianni Brera, cor-
rétto, perd, con 'Amaro Nonino,

Antonino Padovese
antoning padovesed@corrierevensto, i
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LINEA DURA
Ora una nuova causa
con la richiesta
di maxirisarcimento
IL BRACCIO DI FERRO La guerra
trale cantine va avantida tre anni

GOD SAVE THE WINE

Un approccie al ving semplice g accessibile a i, Andrea Gori, sommelier, blogger e
giorpalista, svolegerd una rilassante ed infornale chiscchierats attorno al vino. Venli
canting {ra e miglion i italfa n degustazions, YiMI PROTAGOMISTI con le delizie
della cucina di DUGKMO 2 CHAMPAGNE ENCRY {Les Mesnil, F) Champagne Encry
Bt Champagne Zero Dosace Grand Cuvée Encry Champagne Millesime 2009
S5AN FELICE [Castelnuovo Berardenga, S1) Il Erigio Chiznti Classico Riserva 2012
Foggio Rosso Chianti Classico Gran 3elezione 2011 Vigorellec Toscama Igt 2011
GCASTELLI DEL GREVEPESA {San Casciano Val di Pesa, Fl} Bi-anco IGT 2014
Chianti Classico Clemente VI 2012 Chianti Classice Clemente VIl ris, 2811 Chianti
Classico Gran Selezicne Lamaole 2011 Vinsanto Clemente VIl Riserva {958
Bibane di Godega di Sant'Urbano (TV) Millesimate Stefano 205
Frosacce docg 2015 Ripassa dafla Valpolicella 2013 Srunells di Montalcing 2011

Riseryva FPrivata Bamiczata CANTINE SAN MARZANC San Giuseppe (Ta)
Anniversario 82 Primitive di Manduria Dop Rizerva 2042 Sessantannti Primitive di
Manduria Dop 2012 Collezione 50 Vino Rosso d'ltalia Tald Primitivo di Manduria
Dop 2013 Tald Verdeca Puglia Igp 2045 Estallz Moscate Salento lgp 2H35

IL DANNO Contenzioso aperto
su mancati ricavi e immagine lesa

«Stanchi di essere copiati»

L uazienda di Godega: dopo la causa civile, la denuncia per frode commerciale

TEMUTA LE LUCH ILLASI {Vr}
Ripasso 2009
LA SALA {San Cascianc Val d
Chianth Classico La Sala 2042
BARCLO {Barole, CN}
Chianti, Fl}
Camartina 2010 (GT Toscana
Frosecce Docg ExtraDry
GRIGNCGLINDG
Tenaglia

Amarone della Vatpolicella Classico 2005
Conegliang Valdobbradene Prosecco Supermere Extra Dry Docg 2015

i Pesa, Fl}

Chianli Classico Riserva la Sata 2814
Barals Coste th Rose 201 DOCE
Batir 2012 Igt Tescana Bianco

Yalpolicella

Chianti Classieo La Sala 2012 (anteprima)

MARCHESI G
QUERCIABELLA (Greve in
Chiarti Classice Riserva 27

BUCA DI DOLLE (Ralle di Cisan di Valmarino, TY) Bret

Prosecco Docg Zero
Tenuta Santa Caterina, Alemat, Tenuta La Fiammenga, Soc. Agr. La
Alemat Ermilio 2014 - Grigriolinge D'Asti Doc

Artanding 2013 — Grignoling g'Ash DOC,

Fiammenga

B'ALMERITA Sclafani Bagni (PA)

Carizre Ninc

LE SIGNCRE DEL

Tenuta Santa Caterinag -

Gioan Grignoling d'Asti 2013 Tenuta La

Grignolino del Monfarrato Casalese 2013 Tenuta Tenaglia
Rosso del Conte Comtea di Sclataru DOG 2011

Mozze d'Cro Contea dv Sclafam Braneo DOC 2014

SENATORE VINI {Ciro" Marira {Kr

Spumante Brut Rosé — lgp Calabiria Rosato

arcang Riserva — Dep Cird Rosso Superiore Riserva — annata 2009

Celabria Rosso — annata 2014

Unico Senator — lgp Calabria Resse — annata 2009

TASCA

Tascante 2012 Sicilra GT

Alikia - Igp Calabriz Bianco - annata 2015 Euke

Puntatice - Bap Ciré Rasate - annata 2015

Nerella - Igp

Cassiodore Senztor - Igp Calabria Resse — apnata 2017

B5} sara presente Alessia Berusconi

Mistica Spumanta Brut Blanc de Noirs Sangicvess e Barbara

Modus Toscana GT 2012

Ducate Chianti Ciassico Riserva 2012

d'alka DQC Roseé
PENTITA {Barolo, TN}
D'Alba DOC 2093
Millesimata 2011

Cuvage Blane de Blancs

LA CONTESSA (Capriano del Colle,

9.9 Vino Resse — Marreminge 100% Rosa

RUFFIMNO {Pontassieva, Flj

Muovo fiasco Chianti Superiore DOCG 2013 Riserva
CUVAGE Acqui Terme {AL) Cuvage Nebbiolo
Cuvage de Cuvage ASTEMIA

Baroloe Cannubi DOCE 2040 Barbera

Dinamico vino rosso
CASTELLD DI GUSSAGD Franciaconia
Frznciacorta Extra Brut Ros# 2011

012 JERMARNM (Farra diisanzo, GO)

Grigio Venezia Giulia IGT 2014
CASADE] (Castello del Trebhio
trebbro

Dlignas 2015

BFitaglas  satampa ad

Franciacorta Pas Doseé
Frangiacorta Saten Millesimato

Vinnae Veneria SGiulia 1T 2094 Pinot
Were Dreams Venezia Giulia 1GT 2093 TENUTE
. Fl} Chianti Rufina DOCG lastricate 2097 castello del

use oxclusiva

IGT Toscana Sogno Mediterraneo 2014 Tanuta Casadei
Cannonay doc Cliaras 2014

Vemmening dot
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TEEVLISO - (12 Culy Stelone
Pietrobon, assieme sl collogas
Ruirondo Calli del fovo R
Milono legale dell*sziends La
Bottega o del suo palron San-
dro | Butheg, I dive chiscarmon-
1o - il mio cliente i & slaneilo.
Dive che ¢ ora Jdi (ndria N
mercato del prozecco e giain
iporprodazions, 0 momento
non & semplice ed € NECEESACio
1enere by gualitd del paeodetto
sempre molte alta, In quesid
condiziom non € tollerabile
sapore ¢he gualeonoe copa i
propri prodotti. E questa con-
vinzione ha spinte i1 marchio
Ireviginngo n intraprendere nna
nirwa offensiva, questa volta
Con un’azions in campo panale
e i civile, conten la Oaf
di Eajo di San Pole, E it per
nna hotriglin particolare, dora.

ESTILLERIA
La poen
pera
prOOUZOND
Ne AL
fra aziere
Irevigisns
& firitn

i Riibiale

19 o argemiata, prodotto  di
punta de Lo Baltega: £ diventa-
1a bor preste Poppgetio del con-
tendere di un braceo di ferro
che va avanli da almens e
anm. -Lla questione & molto
semplice - condnua FAetrobon
- La Bottega ha prodotto ana
boglia di particolare proegdeo,
che & stata coplata. E questo &
lestirmoniale anche dal segue-
Stro @a svvetuio in passato. S
paarla guinghi feende conrmercia-
le & per questo abbiamo zporto
dennnein. 1o cosa i pare
evidente. Nel rezta non o dico
solo 10, ma lo dice anche un
PablHico mindisiom poclando
di "inurazione servile”. Adesso
diwerdi easere un @ndice A atabi-
lirg se le loro bottighis sono 0
non sono neuall alle nostre . R
in pin % la richiesta del
risarcimento: - Abbiamocalco-

Intex che tra dannd Jimmagine
€ tancati puadagni La cifra da
richicdere ¢ di un milicoe di
curoe, conferma P imecoen,

La battaglia si proannuncia
che sord durissimo; - Orma, in
Qiresto settare, ¢oril attoggia-
menli sono PUrlTOTHEe sempre
piu frequenti. E non sono [u
tollerabili. Tl mercato diventa
sernpie pin complicato. Con
'allargamento delln zonn Doc
i Prosecens se ne produce
sernpe di pin. E oallora &
necessarin indicare al consne-
thators dove sta lu guadiniy, Per
guesto e intullerabile accetla-
re che gualtuno pessn Copiare
quello che altri fannn. Si parla
di inveslimenu  important,
che vanno tarelati. Per questa
I » Bottega ha deciso di prace-
dere con la demincia € con la
richiesta dei danhi.-
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IL CASO Disputa a tutto campo su marchi, etichette e forma delle bottiglie. Ora la parola ai giudici

Guerra del Prosecco: causa milionaria
Pﬂagfa edannid immagine: la cantina Bottega di (:Fadega cita in gudz'zia la Ca' di Rajo di San Polo

® LASFIDA

Le due canting della Sinistra

TREVISO, 1L NODO PROSECCO
La guerra tra cantine:
processo per contraffazione
¢ risarcimento milionario

un processo penale per contraffazione e ven-

dita di prodotti con seegni mendaci, accompa-
gnato da una richiesta di risarcimento dannd

@ LADENUNCIA

LaBoitega di Godega ha cita-
to in gindizio la Ca’ di Rajo di
San Polo di Piave chiedendo
un milione di euro di risarci-
mento per danni d'immagine
e mancati guadagni. Nel capo
d'imputazione si parla di con-
traffazione di marchi relativi
al prodotti industriali.

Piave sonmo in lite dal 2014
guando la Bottega ha accusa-
to la rivale di aver copiato la
forma e il design di una sua
etichetta e dell’'ormai celebre
“bottiglia dorata”™. Una dispu-
ta passata per il sequestro di
una stock di bottiglie di Ca’ di
Rajo, poi culminata nel disse-

guestro delle stesse. Ora, con
la richiesta di danni, si apre
un nuove capitolo,

P. Calla alle pagine Il e il

LO SCONTRO

Cantine in lotta dal ‘14
a causa della famosa

"bot[ig[ia dorata”

IL PRIMO ROUND

Il tribunale non aveva
rICONOSCIUto

la contraffazione

Prosecco in tribunale
causa da un milione

La|Bottega accusa la Ca’ di Rajo di plagio dei contenitori e del marchio tridimensionale
E la Procura contesta all azienda di San Polo di aver cercato di ingannare i consumatori

celebre "hottiglia dorata” di Pro- |BEREEA] ha citato in giudizio I
secco. Una diatriba finita all'epe (|1 Rujo ¢hiedende on midivoy
ca davami al iribunale di Vene- ;i pyro di cisarcimento per danmi
Socondo round dells sfida ira 7V DASSAEA POI per il 2equesttd g'immagine e mancati guadagoi.
die delle cantine pif importani 91 uno slock importante di bowi- 11 cliga torpa quindi a farsi

delle etichette

Paplo Cali

CREVISL

(2]

dolla provimeis: Lo Botloga spa glic prodotte dalla Ca” di B9 tarride, Nel capo d'imputazione g
di Godega e la Ca' di Rajo di San  1EMpoTansamente Terminata o0 g parla di contrallazione di o °©
Polo di Piave. 1 due marchi same 1 ‘?13?*“3“95“'0, delle stesse per- ol relarivi ai prodotli indwstria- g
inn lite fin dal 2004, guando la ©hE U'accusa di plagic sembrava |; aga 1 riferimento ¢ soprattutio g
Bottega ha accusato 1n rnale di B00 TUERBUIT, Advssw sl apre w4 yp marchio ben preciso: un’eti- g
aver coplnto kb forma o il design !‘iltﬂl’p feomte, ma rel l_t‘lblllla!ﬂ di chetta widimensingale registra- 2
di uma sua etichens e dellormai  Lreviso. La Procurs, io scgoito 8 1y g lvello comunilario. Ma oon 2
uta dennpela prescatata dalla 3
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per 1 milione di euro. E leffetto di una guerra
tra cantine trevigiane del Prosecco: la |Boties
di Godega ha denunciato la Ca' di Rajo di San
Polo, il cui rappresentante legale & alla sharra,
accusandola di avere copiato La sna linea di bot-

tiglie brevettate Gold.

Shh POLCDEPLAME |1 LeTT L)
contine, a suen di brevell e
dennnge, ¢ nel mezzo bottiche
i Prosiecee eolor ot che find-
sceanier al centro di uin Tirincesso
percantraffagivne e venddita i
rcachoded industiiali con seend
mendini.

Protagonisre sone le due
camting revigiune Bty o
Godeda Sanl o o Ca' di
g oL s Poalo di Piose, in
i et el sede T primea
denunciare Ta secsla per
Aoy prowloter ¢ g inven-
dity doe linee Qi BottigTie i
Prismecioo, =<1 psilon Giolds el
sbEpuilon Pinks, boppa simili
g guetle hrevettate dalls canti
na di Godega con il nome
whatile, FrateigElie m colorazie
Toe IO TIATICD S e iniann
A0 620D 1 reesan, LUl i b L

3 nagra 8 Citter

Prosecco, ¢ guerra lra cantine
«Le bottiglie sono contralfatte»

Processo alla Ca’ di Rajo, Bolega chiede 1 milione di risarcimento

Jdimensignale.

Lnviiwensa o lie Da paorlalo 2l
I shorra Byrdole Cecchanig,
Sovre lowide sappre senlanle
Al £ 4l Rajes. Mol nrowassies
L Butlegn =, assistita dugli
avverilh Stefano Picdrolim g
[tairmrles €3alli, 51 coslituita
Jrimtes vivile chibedderdis o ri-
sarcimento dommi Giopmilione
di eure. 8o nella vuema b le
e Cantime, Qguesta & salg una
delle Fatlogiie. La primu si e
consumuta o il blits della
swardia i finanzg nelly sede
i ' di B o San Poledi Pia-
ve el setiembre 2ong, quandeo
A0 Ml Preattiselie Lpsilon Gl
e Lpsilon Fink furands seque
strate i segwite alla denunceia
del presidente della Boftesa
Spa, Sundro Botega. Meolive
Al seyguest o, 1l saspeda i

Denuncisnbs Sandoo

conlraffazione ¢ Ta messu in
vendita di bottiglie che «Inita
ARG per fommn, cotore e con
cento guello delte cuntine
Bttt

Solo un mess dopo, pens, T
Ca i Teaior b olwenuato @} disse-
guerstres dedle botticlic & ung
sentenga dal tribumaie delle
Impresye U Awnezin che sem-
Pravean et Tibaltato Je sorti del-
T'inkersi vicendu, con b cantinn
i sy Pobe pronga o chicdore
un risdrcirenisr alla dvale per
i danmi alimmadine, 1 iwdic
venesini, infattd, accoueliendo
I istnnee delly Cnfdi Bajo in
virlindelle gquali o vi sarete
sl eSS coaerafrsione,
mntimatvano alla Bartega «l
Cowsazione immediaty dellae-
it emiaor i & Seorretta
Resla i essere med confrondi di

Cat i B,

Finita 7 Ko, perchié intano
T wive el premale Dy fane i
s Limidk € Cecclietiy, aesisti-
o v vy Maurisig Mor
sanile, & finilo i processe, Se
comclo Ty priwure, imfitt, Ca' i
Trajo «ha conbrallatoe | nvancin
cridimuensionadi Tegistmati a li-
v [l ComiuRitaTive e o mistein
vendita unt ¥ramle gquantiati-
v ol o Lorl idusdali i o
idurre i sk 1l conipr
tore sl oriine, gualit e pro-
venienZas, Con Ta richicsta di
risareimento Ju o milicne i
cary, AvanZata da | Bomega To
SCLTITOY s sposta Jimdi nel-
ekt det cribunale di resisa,
chre il processo riprenderd o
T,

Mihrana Citter

TUWULR MR AT
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Guerra del Prosecco: causa milionaWr plagio e danni
d'immagine —

B il Giornale del Friuli 9 Notizie da: Regione Friuli-Venezia Giulia

TREVISO - Secondo round della sfida tra due delle cantine pit importanti della
provincia: La Bottega spa di Godega e la Ca' di Rajo di San Polo di Piave. I due
marchi sono in lite fin dal 2014, quando la Bottega ha accusato la rivale di aver
copiato la forma e il design di una sua etichetta e dell'ormai celebre bottiglia
dorata di Prosecco. Una diatriba finita all'epoca davanti al tribunale di...

Leggi la notizia integrale su: il Giornale del Friuli (7

Il post dal titolo: «Guerra del Prosecco: causa milionaria per plagio e danni d'immagine» &
apparso sul quotidiano online il Giornale del Friuli dove ogni giorno puoi trovare le ultime
notizie dell'area geografica relativa a Friuli-Venezia Giulia.

[> Scegli Tul { Design 1 {__Musica e audio ! { Natale J

Sesso in pieno giorno Stroncato da malore
dietro il bus: il video f... noto medico

LA RETATA DEI 42 Lutto per la scomparsa
ARRESTI. Una per una,... di Titti Cappai

MARINO BARTOLETTI - Il paradiso delle escort  Muore giovane
LA MOGLIE MUORE IN... nell'agro, scatta il p... infermiera

Capua a luci rosse,
beccati anche i clienti....

Approfondisci questo argomento con le altre notizie
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TREVISO > CRONACA > LA BOTTIGLIA CHE VALE UN MILIONE DI EURO

CARCIOFI AL LIMONE

La bottiglia che vale un milione di
euro ASTE GIUDIZIARIE

TREVISO. A dimostrazione di come I’attenzione e la concorrenza in
ambito vitivinicolo sia alta c’¢é il testa a testa sul marchio delle “bottiglie
lucenti” che oppone i due noti marchi/Bottega e...

04 marzo 2017

TREVISO. A dimostrazione di come l'attenzione e la concorrenza in ambito
vitivinicolo sia alta c’¢ il testa a testa sul marchio delle “bottiglie lucenti” che
oppone i due noti marchi Bottega e Cecchetto, con il primo a chiedere un milione
di euro di danni al secondo per aver utilizzato delle bottiglie argentate per
confezionare alcuni suoi prodotti, e il secondo a far valere la propria correttezza
chiamando in causa anche i pareri espressi da altri giudici.

Pieve di Soligo - 47000

Tribunale di Treviso

Visita gli immobili del Veneto

NECROLOGIE

i
Feltrin Ennio
Treviso, 2 marzo 2017
Masetti Maurizio
Treviso, 01 marzo 2017

Tutta la vicenda & partita allinizio dell'inverno del 2014, quando [Bottega
denuncio la cantina “Ca’ di Rajo e Terre di Rai"” di San Polo di Piave, proprieta
di Bortolo Cecchetto, accusandola di aver contraffatto i marchi di sua proprieta.
IBottega aveva infatti messo in commercio una serie di bottiglie avvolte in carta
dorata, patinata rosa e argento.

Cecchetto aveva in vendita altre bottiglie con la confezione simile. Ne scaturi il .

. . - - . . f, Venturato Valentino
sequestro di oltre 40 mila bottiglie della casa vinicola di San Poloche pero, in Villorba. 1 marzo 2017
breve tempo, ottenne il dissequestro di tutta la merce dal tribunale di Riesame di ?

Ritaglic stampa ad wsce esclusive del destinatarie, non riproducikbile.
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Da Abano alla corte del

Principe, tra “made in Veneto”

e solidarieta
(padova.blogautore.repubblica.it)

Categorie: Sociale
(http://www.abanopeople.it/category/tutti/notizie/s
e-volontariato/) (pubblicato il 16 marzo 2017 da: redazione

e ©

(http://www.abanopeople.it/wp-
content/uploads/2017/03/fiorentino_monaco.jpg)

(Renato Malaman)

Quasi 400.000 euro raccolti in una sera per i
bambini dell’Africa. Merito anche di Michele
Florentino (il primo da sinistra nella foto),
aponense, ristoratore preferito del Principe
Alberto di Monaco e prima anche di suo padre
Ranieri. Adesso che ha ceduto il suo famoso
ristorante “Amici miei” di Montecarlo,
Florentino continua a darsi un gran da fare per
il mondo della ristorazione monegasca,
soprattutto per finalita filantropiche. Oltre al
Montecarlo Wine Festival, rassegna che da
quasi un decennio anima il Principato,
Florentino & I'anima del Gran Gala Amref,
un’associazione medica (dei flying doctors, i
medici volanti) che opera nell'assistenza
sanitaria rivolta ai bambini africani.

La manifestazione, giunta alla seconda
edizione, si & svolta il 25 febbraio scorso al
Grand Hotel de Paris di Montecarlo, uno dei
lussuosi del mondo, famoso per la sua storica
cantina che custodisce anche etichette di oltre
un secolo fa, tutte di inestimabile valore. A
fare gli onori di casa c’era pure la Principessa
Charléne di Monaco (Charléne Lynette
Wittstock in Grimaldi, consorte del Principe
Alberto: nella foto sotto) in rappresentanza
delle fondazioni legate alla famiglia che
sostengono l'iniziativa.
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<< TORNA ALLA LISTA DEGLI EVENTI

Aperitivo di Primavera a 'Villa La Mimosa'

18 -03-2016 | VILLA LA MIMOSA ORGANIZZAZIONE: Collacciani Marino

Divenuto un
luogo
d'incontro
per dibattiti
sullarte, la
culturaei
temi di
attualita
giornalistica,
“Villa La
Mimosa”
grazie
all'impulso
di Marino
Collacciani
ha ospitato a
Formello
una nuova
iniziativa -
“Aperitivo
di Primavera
con I'Arte” -
con l'intento
di coniugare alcune eccellenze enogastronomiche del nostro Paese col mondo artistico.

Insomma, “saperi e sapori”, in prossimita dell'ingresso ufficiale della Primavera. A fare da
cornice all'evento di qualita personaggi della nobilta quali la contessa Marina Ripa di Meana, il
principe Guglielmo Giovanelli, il marchese Giuseppe Ferrajoli, la storica della moda Silvana
Augero, la responsabile delle relazioni esterne di “Domina”, Marika Porta, i titolari della Casa di
Cura “Nuova Villa Claudia” Gian Luigi Rizzo e Laura Melis, il prof. Adriano Redler, gia pro-
Rettore dell'Universita “La Sapienza” e preside della Facolta di Medicina e Chirurgia, gli artisti
Eugenio Sgaravatti, Enrico Benaglia ed Ennio Calabria, 'autrice di best sellers Gwendolyn
Simpson Chabrieria, il campione di sempre Nicola Pietrangeli, l'attrice e cantante Gio Di Sarno
con l'editore Gio Di Giorgio, i noti pediatri Gian Paolo Collacciani e Gabriella Pizzi, 'autore
dell'innno ufficiale della Lazio Tony Malco, lo stilista Toni Marino (autore, tra l'altro, con
Giacomo Losi, del primo inno della Roma).

A fare da contorno eccellenze dell'enogastronomia italiana sulla scorta dell'enorme successo
dell'Expo milanese. Tra i marchi storici presenti a “Villa La Mimosa” di Formello, I'Azienda
Bottega (a fine lavori si ¢ brindato con un prestigioso Magnum Gold) , Ferrero con i suoi Rocher
e Mon Cheri, 'Azienda VitiVinicola Casale del Giglio, ormai affermata a livello internazionale per
le sue ottime etichette. Oltre ad alcune new entry nel gotha della raffinata industria dolciaria, come
la Pasticceria Palmieri di Roma, recente protagonista al fianco dei marchi appena citati, nell'ottobre
scorso, con “Gilda Gourmet”, subito dopo la chiusura di Expo, con l'intento di non esaurire la
linfa vitale del gusto made in Italy. Al centro della tavola rotonda e del dibattito i nuovi obiettivi
dell'enogastronomia italiana visti, saggiati e assaggiati da personaggi che nei loro ambiti sono
ambasciatori di un modo di fare cultura che ci contraddistingue nel mondo e che il mondo ci
invidia, al pari dell'apprezzamento per l'alta qualita dei nostri prodotti da tavola. E un annuncio: la
mostra sull'Appia Antica, il 12 maggio, delle ultime opere del Maestro Eugenio Sgaravatti. (Foto
gentile concessione Giancarlo Sirolesi)

m [T [l Piace a una persona.

amici.

per vedere cosa piace ai tuoi

[> Scegli Tu!
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Crema al pistacchio, liguore "freddo
GODEGA - smmn: Unn erema al plstacchic © Uullione
liguore cremoso nate in casa della distilleria des fratell
Rattega di Godega che allarga quindi la propria gamina.
Crema Pistacchin, liquore a hassa gradazioee (17 gradi),
ki origine da nna pasta cicavata dagli aromatici pistaceh
i sicilia. La miscelagione delly past com aleol, segue o
zucchern, da vita al Lowore avvolgente nellaroma con
Pagginata di grappa. Da consumare fredda, non salo depe
1 pasti, & indicato per la preparazione di cocklail € si sposa
con pelati 2 base di latre per nun gnstoso affogato.
la @ Qi Treviso paa  20-03-2017
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TREVISO > CRONACA > PROSECCO DIVISO, UNA FIERA PER TRE

Prosecco diviso, una fiera per tre

Al Prowein al via oggi in Germania stand separati per Doc, Docg Asolo e

Conegliano-Valdobbiadene

19 marzo 2017

TREVISO. Altro che
consorzio unico: alla
fiera enologica piu
importante del
mondo il Prosecco ci
arriva, ancora una
volta, separato.
Diviso in tre. Oggi a
Dusseldorf inizia
Prowein, fino a
martedi, e all'interno
dei padiglioni
dell'esibizione
tedesca gli addetti ai
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Mogliano Veneto

Via Vecellio 15 - 344000

Tribunale di Treviso

NECROLOGIE

Visita gli immobili del Veneto

Nascimben Aldo
Treviso, 16 marzo 2017




Tredici accademici ragionano con una settantina di personaggi sulle eccellenze e
sui percorsi per scoprire quelle vere ed evitare quelle false

Mettete insieme 70 persone in una location
allombra del Duomo di Milano, aggiungete
argomenti come leccellenza, i Narratori
del gusto e Il terzo piacere della Grappa,
ne risultera una giornata ricca, interessante
e piacevole. Solo una previsione? No, & cio
che ¢ accaduto il 13 febbraio, nellelegante
sede dello studio legale Nctm che raccoglie
sotto la sua ala piu di 250 avvocati, ognuno
specializzato in una sfaccettatura legislativa

A circondarlo un manipolo di responsabili di
importanti organizzazioni e di accademici,
tra cui il professor Mario Fregoni che
ha espresso la sua visione di “cattedra’
correlandola a quella universitaria del sapere
e dotandola di un respiro internazionale. Il
presidente dei Narratori del gusto, Roberto
Rotelli, si chiede se non sia meglio guardare
vicino, prima dialzare lo sguardo, considerate
le eccellenze poco valorizzate persino nella

particolare, come puntualizza Vittorio  sua zona, per quanto adiacente alla Capitale.
Noseda, membro del comitato esecuitvo di ~ Franca Braga. responsabile di alimentazione
Nctm e coordinatore di tutti i dip
durante lintervento che ha :

giornata. Un vortice di aria intern A chiisicrn dels gormats, dopo T8
scaturito dalle sue parole che hant presentazione oel progero ol Namatod

i R .. oel gusto 2017 5 & scopero |l terzo ivelic
al dibattito occupante I'intera matt el pracerr enarra TAPRIRTZAMEALA el Lny
locchio che puntava sul tema dell: “F 'I'lu'-“ Mrm”éwm!lm
costruzione di una cattedra delle ¢ W perooise & lnizisto dal primc Ihvefls,

deiracqumite

56 # poi pAatsAt Al seCORda Siep con s
wappe Gewlrizbaminer delle daulieria
Pretnes, una grappa morbida che colpisoe

Bocching, un blend ricco gid in pantence
cornpusio da Grapps di Nebbiolo, Baroke
= Barbaresco v Moscalo dhst. Le note
i fiorl freschl e dl miele 3ono seguae da
quelle o fruma essiccat, In pamkolare
oelfalokcocca secta. Infine wn leggern
profuma di hatusmics @ i bouguet deiin
SpTIATD, Ch SRATIA dalla vANIgIA Al RN
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By Trevor Langlay On Tih Sspdember 2076 - Add In Prozsscco

There are many producers of sparkling, aromatic, prosecco wine. For this quest | searched for a
company that produces a range of high-quality prosecco wines, with impressive bottle
presentations. Bottega has a very interesting history, both during the 20th century and into the
21st century. The eye-catching bottles and a great number of the wines are award-winning. The
bottles are created by artisan crafts people and are really distinguishable. From their Prosecco
range | found the following to be very impressive.

Bottega Poeti Prosecco (DOC) is fresh, fragrant and has a floral bouquet. This wine is a very
popular, dry production and favoured by many. Bottega Valdobbiadene Prosecco Superiore
(DOCG) Extra Dry is another poets’ wine which is also very popular. Having a brilliant straw-yellow
colour, too, this fresh and fragrant wine graces many dining occasions, regularly. Bottega
Prosecco (DOC) Biologico Extra Dry is often chosen and has many devotees. This organic
production is, again, a brilliant straw-yellow colour. Very fine, fresh, fruity and delicate is how |
would describe this, much sought-after, prosecco. Bottega Prosecco (DOC) Fundum | found to be
a splendid dry production, that has plenty of fruits, to please. The mouthfeel and palate sensation
is fresh, with a good finish. Gold Poeti Prosecco (DOC) is a further very classy production from
Bottega. Fresh, aromatic and very impressive, this wine comes in a magnificent gold-coloured
bottle. Again, a fruity bouquet prevails, which leads, enticingly, to the wonderful mouthfeel. The
palate is treated to a sensation that is impressively pleasant and memorable. The glamour of the
bottle presentation adds to the pleasures of this production, which is extremely popular for special
occasions and also makes a really wonderful gift.

Prosecco wines, having a persistent and fine perlage, are perfect for apéritifs and excellent to pair
with starters, also fish, seafood and white meats. Prosecco and other wines, including grappa,
plus liqueurs, along with a range of other products, are all made with much knowledge, love and
devotion, so the finished Bottega productions are of the highest quality and quite exceptional.

www.bottegaspa.com
® 164

Gva®@

botiepa = Prosecco

Written By Trevor Langley on 7th September 2016
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Val D'Oca
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Corriere Italiano > Attualita > In primo piano

Bollicine ... d'autore!

Fabrizio Intravaia
1 Pubblicato il 08 marzo 2016

Incontro con Sandro Bottega "ambasciatore™ del
prosecco nel mondo

y-.Nato e cresciuto a pochi chilometri da

ol .‘..Conegllano Veneto, considerata la "capitale"
del prosecco e della grappa, Sandro Bottega,

insieme al fratello Stefano e alla sorella
'“t A Barbara, € al timone, da oltre trent'anni, della
storica azienda di famiglia la "Bottega Spa”,
vignaioli e maestri distillatori. Di passaggio a
Montreal, il Corrlere Ital/ano lo ha /ncontrato per

r"" ﬂ-l 1

dentro all'aromatico mondo delle bollicine ... e
dintorni!

© Fabrizio Intravaia «La nostra — esordisce Sandro - & un'azienda
Sandro Bottega con il suo prosecco "Bottega con tre generazioni di storia. Mio nonno
gold” Domenico era un grande appassionato e un
commerciante di vino molto conosciuto, lo
trasportava su carri da una parte all'altra del Veneto e fino alla Germania. Poi, un bel
giorno, nel 1929, per una serie di cirostanze sfortunate, perse tutto e disse basta; non
lavord piu e mori in poverta. Aveva l'eta che io ho adesso, 52 anni. Pero la passione per il
vino la trasmise lo stesso a mio padre Aldo che, dopo la Seconda guerra mondiale, entro a
lavorare in una cantina vinicola nella zona di Conegliano Veneto prima come camionista
fino a diventarne poi il direttore. Dopo una quindicina d'anni decise di mettersi in proprio.
Apri, con un socio, un'azienda. Rimasero insieme 10 anni. Avevano una piccola distilleria in
affitto ma al termine del contratto d'affitto della distilleria il socio decise di ritirarsi. Mio padre
aveva intorno ai 53 anni e disse: "Voglio costruire qualcosa per i miei figli!". Cosi apri una
piccola azienda tutta sua con il nome di "Distilleria Bottega".

Mori, purtroppo, solo 6 anni dopo a 59 anni. lo ne avevo 19 e I'azienda era formata
praticamente da me e da mia madre, poiché eravamo gli unici suoi dipendenti. Andavo
ancora a scuola e pensai che la cosa migliore da fare fosse quella di tenere comunque viva
I'azienda, di non chiuderla, nonostante fosse piccola e ai limiti della sopravvivenza
economica. Volevo portare avanti il suo messaggio e i suoi insegnamenti.

Negli anni successivi — continua Sandro - si sono aggiunti mio fratello Stefano e mia sorella
Barbara e abbiamo costruito insieme un'azienda che oggi € diventata leader nel settore

48

witivnicolo. Ci siamo costrutl queste piccolo successo mprenditoriale |lavorando sodo,
onestamente, con diigenza e su una visione di lungo termine, investendo mofte nelia
ricerea, cercando di fare prodott al passo con i tempi. Tutta la nostra attivita mprenditoriale
& stata ed & confraddistinta da questo sviluppo, dallessere sempre sulla cresta defl'onda
intesa non come successo commerciale ma come offerta di un prodotio innovativa.

Oggi la "Bottega SpA”, con sede a Bibano di Godega di Sant’Urbano (Treviso), a 50 km da
ienezia, ha 150 dipendenti. Abbiamo aziende vinicole nella Valpolicella dove produciama
I'Amarone e a Montalcino dove produciamo il Brunello; una vetreria per la produzione delie
nostre bottigle in wetro sofiato; una distillena e un'azienda di produzione di spumanti. In
totale produciame 13 milioni di bottiglie all’anno fra prosecco, moseato, vino, liquor vari.
limonecello e grappa. Siamo conosciuti nel mondo come un'azienda di gualita molio elevate
perché produciamo secondo 2 regole della produzions biolegica, con grande attznzions
per i termitonio. Abbiamo, inofire, 4 enotecnici che, oltre ad essere tali. sono anche dei veri e
propri appassionati del mondo dei wini. Incltre lavoriamo molto anche sul cosiddetto
“packaging”, ciod sullimballaggio. suls bottiglie & sulla distribuzione. Siamo un'azienda di
riferimento per il monde del kesso perche abbiamo cercato di dare unimmagine molte
elevata del prodotio, di essere nel nostro piccole, un simbolo dello stile italiano. Siamo un
po’ come una “piccolissima Ferran”, autoproduciame tutto, dal contenuto al contenitore,
abbiame una “tracciabilita” completa cosa che costituisce una garanzia per  consumatore
che 5a cosa beves.

Del 13 milioni di bottiglie prodotte, quante sono destinate all’esportazione?

«Circa 'B5%. Esportiamo in tutto il mondo. Qui in Canada siamo presenti in wtte k=
province. Il nostro prodotio si ritrova anche a bordo di una cinguantina di compagnie aeres
tra cui anche Air Canada. Air Transat, Lufthansa, Swiss, Alitalia, ecc..

Cosa I'ha portata a Montreal ?

xLa voglia di trasmetiere un messaggic di qualita legato al mondo del prosecce. E un
grandissimo prodothe che ha una storia che pochi conoscone e che troppe volte & stato
interpretato come un competitore dells champagne ma che non lo @ assolutamente. ||
prosecco € un vine tradizionalments prodotto nelle nestre colline. Viene consumato dals
11 del mattine in poi e con gualsiasi tipo di cibo, preferibilmente con cibi leggeri perche & un
wino leggero, gioviale, dei profumi fruttati. dei gusti morbidi che lo rendono appetibde anche
a colui che nen & un consumatore tradizionale di prosecco. Questo vino con le bollicine ha
una sua identita specifica e non deve essere mai confuso con lo champagne. Riteniamao
che ci sia spazio per tutti. Dobbiamo essere "ambasciaton” di quello che produciamo & non
essere considerati un'alternativa ad aln prodottiz

Quando e con che cosa si beve un prosecco?

«Prima di tutto suggerisco di berdo come aperitve. Poi & buono con un piatio di pasta
leggera, con la pizza, si abbina malto bene con il pesce e con il sushi é perfetio.
Suggernisco, inclire, di berlo al posto della birra gquando si esce dalufficio, durante un "5 3
s

Come nasce la vostra bottiglia di proseceo?

xMasce tra ke Dolomit e Venezia, tra Conegliano e Valdobbiadene dove o sono delle colline
bellissime; ci sono pochi poesti al mondo che hanno le stesse caratteristiche di clma e di
termritorio. Masce da un'uva che si chiama glera, molto produttiva. profumata e delicata e che
deve essere sempne vendemmiata a mano interno alla metd di settembre. L'uva. una volta
giunta in azienda, deve essere spremuta nel gire di tre-gquatine ore al massimo. Una volta
spremuta quello che ne deriva & portato a zero gradi e mantenuto a fredde. Poi le mettiamo
in apposite autoclavi nelle quali aggiungiame dei lieviti selezionati. Qui inzia il processa di
fermentazione, ad una temperatura di 15-16 gradi circa, durante il quale gli zuccher si
trasformans in aleool 2, trasformandosi in aloool, sviluppano anidrite carbonica; & wn
processa fisico naturalissimo che permette di avere un vino spumante naturale e pemette
al consumatore di avere un prodotto molio piacevole.

Dopo @ perodo di fermentazione il prodotto viene stabdizzato e portatoe a temperatura di -2,
-3, <4 gradi, in modo che ke parti fartanche si solidifichino, si cristalizzino e cadano;
dopodiche viene filirate & imbottigliato. Il periodo di fermantazione ideale per i prosecco @
di dus mesi e mezzo, non oltre perché poi perde a sua freschezza. Una delle particolarita
del prosecco & quella di non awers una vita lunga; un proseceo di qualitd deve essere
consumate enfro un anno, un anno e mezzo, altiimenti perde la sua freschezza che € una
delle sua principali caratteristiches.

E la grappa?

«La grappa &  pill grande distdlato del mondo. E l'unico che proviene da una materia prima
solida; & I'unico che rimane legato al ving perché noi facciame grappa di prosececo, merlot,
cabernet, di viSigni speciali. E un prodotto eccezionale dal punto di vista aromatico. Per
produrre un litro di grappa senono 12 kg di vinacce, di bucce delle uve, e per produrme 12
kg di vinaces servono 100 kg d'uva. Poiché nelle vinacce ¢i sono la maggior parte delle
sostanze aromatiche possiamo dire che la grappa & quasi un “profumo” da bere, ha una
proprietd aromatica che nessun attro distillato al mondo ha. E un prodotto di akissimi frello
dal punto di vista tecnico perche |a tecnologia per produrio & molto complicata e da delle
sensazioni che nessun altro distliato offre. Spesso si beve bianca perché non ha bisogne
nemmeno di essere invecchiata per essere apprezzata. Consiglio di berla dopo i pasto,
con un pezzettine di cioccolato, con della frutta secca, oppure ci si possono fare dei cocktail
cosi come con il proseccos.

Quella dellazienda Bottega & una storia fatta di passions, di saldi legami con il teritoric, di
perseveranza, ricerca, nspetto per la natura e per il lavoro, di estetica, di gusto e
inmovazione, insomma una bottigha con un autentico gusto ... Made in ltaly!

Per informazioni visitare if sifo web: weww bolfegsspa com
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God Save The Wine a Milano: Spring and The
Wine!!!

BY PROMOWINE - & MARZO 2017

POSTED IN: GOD BAVE THE WANE

FLORENCEWINEEVENT
= - ]

Mel cucre ded quadrilaiere delia Moda, una delle edizion! pii scindillant di sempre del
nostno fesiival - 22 grand! canline Maliane, due maison di Champagne - nel
balEsirne Four Seasont di via Gesd, allinlemo di un convenio affrescato del Xy
sacolo,

Cena a buffet, il gl assaggl e muskca di sottefondo Four Seasons

prénalarionsa oon pagamento anticipalo (sa'ta [a fla) 35 euno > Uificks eventl 02
TTG8168 — mil.even s fourseasens.com

prenatazions pagamenio in leco 38 eurg

INFQ E PRENCTAZIONI

prenolarsi via mail a

infofgodsavethewine.com - ncevergle conlerma scntla
Infoifirenespettacolo il — rospvenste conferma scritla

Four Ssasons Holal Milang = Via Gesu’ B8 = 201 21 Milang = 02 TT0E1472

GO0 SAVE THE WINE a new way for wine tasting Festivel promosso da Firenze

Spettacolo
Direzione artistica Andrea Gord , crganizzazione PromoWine di R. Chiarini
Facaboak God Save The Wine

W Jodsavethewne com

vww, godsavethewine.wine

VINI PROTAGOMNESTI

CHAMPAGHE BERGERE [Epemay, FR)
Champagne Cuvée Sélection B
Champagne Blanc de Blancs Brud

Champagne Rosé Brut
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