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Bottega, vini e grappe
per la promessa a papa

Oggi Sandro Bottega, nato a Co-
negliano, 55 anni, dirige con i fra-
telliun’azienda che fattura 60 mi-
lioni di euro e produce ogni anno
16 milioni di bottiglie tra grappa,
liquori, spumanti e vini. Ma da
ragazzo voleva fare il tennista,
poi il cantautore infine il pilota
automobilistico. Alla fine la vita
ha deciso per lui, «Avevo promes-
so a mio padre che sarei andato
avanti con la sua azienda: alme-
noin questoce I'hofatta»,
Pittalis a paginal3

L'avvincente ascesa di SandrofBOHEEEN 55 anni, di Conegliano che dirige con i fratelli un'azienda da 60 milioni di euro di fatturato
«Avevo ventanni quando mio padre mori, ero il pitt grande e ho dovuto lasciare gli studi per lavorare», Negli anni Ottanta le idee

che hanno determinato la svolta, dalle bottiglie colorate al limoncello con grappa veneta. «Le novita a volte nascono per casualita»

Il tennista convertito al vino

L'INTERVISTA
olevo fare tre cose
quando ero ragazzo.
Prima il tennista, ho

(( smesso quando mi so-
no reso conto che
non sarei mai diven-

tato Borg. Poi il cantautore, ma
quando ho capito che non sarei
mai stato Guccini ho conservato
la chitarra. Infine, il pilota auto-
mobilistico, avevo uno zio che
correva con Nuvolari: guido be-
ne, ma ho vinto solo qualche riti-
ro di patente. La vita ha deciso
per me, a vent’anni ho dovuto la-
sciare gli studi e occuparmi
dell'azienda dopo la morte di mio
padre. Gli avevo promesso che sa-
rei andato avanti: almeno in que-
stocel’hofatta».

Sandro|Bottega, nato a Coneglia-

no, 55 anni, dirige con i fratelli

Barbara e Stefano un’azienda che

fattura 60 milioni di euro e pro-

duce ogni anno 16 milioni di botti-
glie tra grappa, liquori, spumanti
evini. L’85% del fatturato & espor-
tato in 140 paesi. L'ultimo premio
un mese fa a Toronto: il prestigio-
soRiedel Wine Maker of the Year,
riservato ai grandi del mondo del
vino. Distilleria, cantina e azien-

da sono a Bibano di Godega di

Sant’'Urbano, sulla Pontebbana,

in una grande casa colonica otto-

centesca, di fronte alla pista di
Belcorvo dalla quale cento anni fa
partivano gli aeroplani austriaci
per bombardare le linee italiane
sul Piave. I tronchi cavi dei gelsi
erano il deposito delle bombe.
Vigneti tra Bibano, Vittorio Vene-
to e Follina, la zona del Prosecco.
Altri nella Valpolicella e nel
Chianti e una cantina a Montalci-
no.

Come incomincia la storia dei
Bottega?

«Mio padre Aldo era figlio d’arte,
nostro nonno era stato uno stori-
comediatore divini di Pieve di So-
ligo e aveva perso tutto nella
Grande Crisi del 1929. Dopo la
guerra mio padre aveva lavorato
per Andrea Da Ponte, da camioni-
sta a direttore. Si era messo in
proprio e nel 1977 aveva compra-
to una piccola distilleria, ma non
ha fatto in tempo a vederla cre-
scere: & morto nel 1983 per un tu-
more e io ho dovuto lasciare gli
studi e prendere in mano l'azien-
da, miei fratelli Barbara e Stefano
avevano 15 e 13 anni. Si produce-
vano 15 mila bottiglie di grappa,
un fatturato di 50 milioni, ma
c’era da pagare un mutuo da 25
milioni. La prima volta che sono
andato a Trento in un’enoteca a
vendere grappa ho finito per com-
prarne una bottiglia! Mi ha salva-
to Lunelli, quello dello spumante
Ferrari, comprando 24 bottiglie

di grappa di Chardonnay. Ho
creato subito la “Grappa delle
Aquile” dedicata a papa».

A proposito di quei sogni dara-
gazzo?

«Visto che non potevo diventare
un grande tennista, ho pensato di
fare il cantautore, suonavo la chi-
tarra in un gruppo punk di Cone-
gliano, canzoni di De Andre, De
Gregori, soprattutto di Guccini.
L'ultimo gruppo col quale ho suo-
nato si chiamava Alexander, ho
chiuso con un concerto e una mia
canzone a Napoli nel 1997 a Ca-
stel dell'Ovo. Al Vinitaly di que-
st’anno un cantante mi ha porta-
to una foto di quel concerto: era-

vamo tutti vestiti i verde!».
Restail terzo desiderio...

«Mio zio Celeste aveva la patente
numero 123 della provincia di
Treviso, i suoi racconti con Nuvo-
lari mi hanno sedotto, insegui-
menti e sorpassi a fari spenti co-
me diceva la leggenda. Soprattut-
to sognavo una vera auto tutta
mia. Penso di guidare ancora be-
ne, non ho mai avuto un inciden-
te, soloritiri di patente».

Come si & fatto strada in un set-
tore affollato di concorrenti?
«Con I'innovazione dentro la tra-
dizione. Nel 1985 ho introdotto la
novita delle bottiglie in vetro sof-
fiato che creiamo in una nostra
vetreria e questo ha portato noto-
rietd e aumento del fatturato: mi
sono regalato come premio un
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viaggio a Palma di Maiorca. Due
anni dopo abbiamo incominciato
col Prosecco, I'’ho chiamato il “Vi-
no dei Poeti” perché era quello
che portavo a Roma, al Circolo
del Flaminio, dove ogni domeni-
ca ci trovavamo con Mario Luzi,
Mario Soldati, Alberto Moravia,
Carlo Della Corte e Sandro Zanot-
to. L’amicizia con Soldati mi ha
messo in contatto con Stefania
Sandrelli che aveva un vigneto in
Toscana e con la quale siamo di-
ventati soci per produrre il Chian-
ti. Ci vuole anche un po’ di fortu-
na: nel 1989 ho conosciuto un ex
generale dell’Esercito che aveva
aperto un’enoteca a Sorrento,
con i suoi limoni é nato il limon-
celloalla veneta, a base di grappa.
Oggi facciamo un Gin italiano
con bacche di ginepro della To-
scana, limoni di Sicilia, salvia del
Veneto, acqua delle Alpi».

Dite che vi copiano bottiglie e
prodotti...

«A volte nel mondo un brevetto
non basta per proteggere i tuoi
prodotti. Dal 1994, per esempio,
lottiamo per tutelare un’altra
idea, legata al Fragolino e suggeri-
ta dall'amico Sandro Zanotto. Sic-
come produrre questo vino non &
legale, allora ho trovato una stra-
da che mi permise di avere un
successo incredibile: € nata una

categoria di prodotti che non
c’era, la bevanda aromatizzata a
base di vino. Anche grazie a que-
sto 'azienda tocco i 15 miliardi di
lire di fatturato. Si aggiunse il “vi-
nodellamore” nato per la cliente-
la canadese: un moscato dei Colli
Euganei del quale vengono esalta-
ti aromi di pesca e miele, una dol-
cezza che mi sembro come I'amo-
re, forte all'inizio, molto meno al-
la lunga. E un vino che si vende
ovunque, nei duty free & al primo
posto tra i vini e spumanti. Ci han-
no sempre copiato in tanti, abbia-
mo un libro che si chiama il “Li-
bro delle imitazioni”, negli ultimi
anni abbiamo speso 600 mila eu-
ro di avvocati per proteggere il
nostro marchio e i nostri brevet-
ti».

C’e anche uno stile Bottega per
le bottiglie...

«Le novita spesso nascono da sco-
perte casuali. Una volta ero in Pu-
glia nel ristorante del fratello di
un ex difensore della Juventus,
Nicola Caricola, ma anche Carme-
lo era stato un buon giocatore col
Bari. Aveva un collezione di botti-
glie di champagne che sembrava-
no tutte uguali, una sola si distin-
gueva, era sotto la luce e brillava.
Pensai che dovevo verniciare le
nostre bottiglie. Era il 2001, inco-
minciai con la grappa e la botti-

glia vinse il premio per il miglior
prodotto; tre anni dopo a Natale
lanciai il Prosecco in bottiglia do-
rata: ¢ il concetto di lusso accessi-
bile, oggi ne facciamo un milione
di bottiglie. Per Hiroshima abbia-
mo creato una grappa con una
bottiglia che ha all'interno la co-
lomba della pace in vetro, per aiu-
tare il museo della citta simbolo
della tragedianucleare».

Cosarappresenta oggi il Prosec-
coper il Veneto?
«Negli anni 80 si cercava di fare
un prosecco che fosse un’imita-
zione dello champagne, invece di
esaltarne gliaromi tipici delle sue
uve. Il prosecco si & trovato al po-
sto giusto al momento giusto, aiu-
tato anche dalla crescita straordi-
naria della cucina italiana nel
mondo. In Francia ci sono 7 mila
ristoranti italiani, a Tokio sono 6
mila. Quanto alla cucina contesto
soprattutto quegli chef che passa-
no troppo poco tempo a cercare
I'ingrediente. Ha ragione Arrigo
Cipriani, il patron dell’'Harry’s
Bar, quando dice che gli chef non
fanno piu il loro mestiere ma so-
no sempre in tv; e sul fatto che
I'espressione della vera cucina
italiana ¢ la trattoria e che il se-
greto énell’accoglienza».
Edoardo Pittalis

© RIPRODUZIONE RISERVATA

«COLLABORD

CON LA SANDRELLI

E HO INVENTATO

IL PROSECCO DEI POETI
PER LUZI, SOLDATI,
MORAVIA E ZANOTTO»
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IL PROSECCO Sandro nelle sue
vigne, a sinistra i genitori Aldo e Rosina
Zambon nel 1961 e sotto sempre il
padre nella sua 1100 Fiat quando girava
il Veneto per vendere la sua grappa

| PERSONAGGI SandroFa
destra con I'attrice Stefania
Sandrelli e il marito Giovanni
Soldati con i quali & socio in
Toscana dove producono
Chianti con i loro vigneti e
sopra in compagnia della
cantante friulana Elisa
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