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SPECIA

Prosegue il buon momento delle etichette di qualita legate al territorio. Vini di
espressione locale, che prendono vita in zone vocate pit 0 meno note al grande pubblico.
Referenze storiche o attori da poco saliti alla ribalta, ma sempre all’insegna di uvaggi
autoctoni: varieta che affondano in profondita le proprie radici nella storia enologica
del Bel Paese, a volte solo di recente riscoperte dopo essere state dimenticate per tanto
tempo. Tra Doc, Docg e Igt, una panoramica di prodotti tipici capaci d’intercettare i
nuovi e i vecchi consumatori. Carrellata di specialita 100% made in Italy, tra novita e
grandi classici, che non possono mancare nell’offerta di un punto vendita.

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Distilleria Bottega

028279

Codice abbonamento:
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TORMARESCA BORTOLOMIOL F&P WINE GROUP VINI CASALBORDINO

www.tormaresca.it

Primitivo Fichi d’India’

Igt Salento 2017

VITIGNI

100% Primitivo.

ZONA DI PRODUZIONE

Area dell'Igt Salento, Puglia.
GRADAZIONE ALCOLICA

14% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso rubino intenso. Pro-
fumo: intenso fruttato, in cui si ri-
€ONOSCoNo  nettamente amarena,
mirtillo, prugna, nocciola, noce,
ben siamalgama a una leggera nota
speziata. Sapore: ingresso morbido
e pieno con tannini armonici e ben
integrati alla struttura del vino.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA

www.bortolomiol.com

www.fpwinegroup.it

‘B-Bortolomiol’ Valdobbiad, Malvasia Emilia Igt Pe
Prosecco Superiore Docg Beatrice Quadri’ Il Poggiarello
extra dry millesimato VITIGNIT

VITIGNI 100% Malvasia di Candia aromatica.
100% Glera. ZONA DI PRODUZIONE

ZONA DI PRODUZIONE Colli Piacentini, Emilia Romagna.
Conegliano Valdobbiadene (Tv), | GRADAZIONE ALCOLICA

Veneto. 13% Vol.

GRADAZIONE ALCOLICA NOTE ORGANOLETTICHE

11,50% Vol. Colore giallo paglierino tenue con |
NOTE ORGANOLETTICHE riflessi dorati. Sapore di ottima con-

Un vino profumato, che subito
conquista per la sua originale inter-
pretazione, facendo presagire una
spiccata freschezza gustativa. Colo-
re dorato e perlage finissimo.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

sistenza pulita e fruttata. 11 gusto &
armonico in un ambito sensoriale
saldamente fruttato. Profumo: grande
maturita di frutto con note di bucce di
agrume e pesca.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Ortrugo dei Colli Pi ini

www.vinicasalbordino.com

“C teordina’ A 1.

dognolo. Sapore delicato e caratte-
ristico con retrogusto amarognolo,
profumo intenso, molto fresco con
sentori di menta e fiori freschi.

: ABBINAMENTI E TEMPERATURA
i DISERVIZIO

Ideale con antipasti a base di salu-

: mi, paste asciutte, risotti con salse

Doc d; pulci

. frizzante ‘Lo Spago’ Il Poggiarello | d’Abruzzo Doc Riserva 2015
¢ VITIGNI VITIGNI
: 100% Ortrugo. 100% Montepulciano d'Abruzzo.
: ZONADIPRODUZIONE ZONA DI PRODUZIONE
. Colli Piacentini, Emilia Romagna. Colline nella zona di Casalbordino,
. GRADAZIONE ALCOLICA Abruzzo.
: 12% Vol. GRADAZIONE ALCOLICA
: NOTE ORGANOLETTICHE 13,50% Vol.

Colore paglierino tendente al ver- | NOTE ORGANOLETTICHE

Rosso rubino, brillante e vivace,
con riflessi violacei. 11 profumo &
fragrante e fruttato, persistente e
intenso, con ricordi di tostatura e
netti sentori di spezie, liquirizia e
vaniglia. Il sapore & armonico, pie-
no, caldo e avvolgente. Di buona
corposita, si esprime con una buo-

DI SERVIZIO Perfetto come aperitivo, & ottimo | Sposa affettati, minestre e paste = e verdure, pesce. Temperatura di | na intensita e una piacevole persi-
Servire a 16-18°C. abbinato ai piatti di pesce e diriso. | asciutte, pesce e secondi di carne . servizio: 6-8°C. stenza gustativa.
BOTTIGLIE PRODOTTE Servire alla temperatura di 6-8°C. bianca. Temperatura di servizio: 10°C. | BOTTIGLIE PRODOTTE ABBINAMENTI E TEMPERATURA
100mila BOTTIGLIE PRODOTTE BOTTIGLIE PRODOTTE © 30mila DI SERVIZIO
FORMATO N/A 20mila : FORMATO Servire a 18-20°C. Si abbina a piatti
0,751t FORMATO FORMATO L0751t a base di carni rosse, cacciagione e
0,751t 0,751t formaggi stagionati. Ideale anche
per piacevoli meditazioni.
BOTTIGLIE PRODOTTE
Pitt di 80mila
FORMATO
0,75-1,51t
CANTINA VALTIDONE LA GIOIOSA CECCHI
www.cantinavaltidone.it www.lagioiosa.it www.cecchi.net
Ortrugo frizzante ‘Bio Valtidone’ Ortrugo Asolo Prosecco spumante Docg - Ribolla Gialla spumante brut ‘La Mora’ Morellino
dei Colli Piacentini ‘Viti & Vini’ dei Colli Piacentini vino extra dry millesimato - ‘LaGioiosa’ di Scansano Docg
VITIGNI . frizzante biologico Biodiversity Friend ‘La Gioiosa’ VITIGNI VITIGNI
Ortrugo. : VITIGNI VITIGNI Ribolla Gialla. 90% Sangiovese, 10% altri vitigni
ZONA DI PRODUZIONE Ortrugo in purezza. Glera. : ZONADIPRODUZIONE complementari.
Area della Doc Colli Piacentini, | ZONA DI PRODUZIONE ZONA DI PRODUZIONE ¢ Tenuta aziendale nella zona di Spi- | ZONA DIPRODUZIONE
Emilia Romagna. - Vigned coltivati nelrispetto secondoi | Veneto, tenuta aziendale nella Docg - limbergo (Pn), Friuli Venezia Giulia. | Maremma Toscana.
GRADAZIONE ALCOLICA - criteri dell’agricoltura biologicain Val | Asolo coltivata secondo i parametri - GRADAZIONE ALCOLICA GRADAZIONE ALCOLICA
11% Vol. . Tidone, nell'area della Doc Colli Pia- | di certificazione Biodiversity Friend. - 11% Vol. 13% Vol.
NOTE ORGANOLETTICHE - centini, Emilia Romagna. GRADAZIONE ALCOLICA NOTE ORGANOLETTICHE NOTE ORGANOLETTICHE
Aspetto: spuma bianca. Colore gial- © GRADAZIONE ALCOLICA 11% Vol. - Colore giallo paglierino con ottima | Cecchi & stato il pioniere della Ma-
lo paglierino conriflessi verdognoli. | 11,50% Vol. NOTE ORGANOLETTICHE consistenza. Dal profumo fine, ele- | remma, e questo vino riflette tutta
Profumo: delicato di fiori e frutta. | NOTE ORGANOLETTICHE Colore giallo paglierino scarico, per- | gante, con note aromatiche, dove | la solarita del territorio. Di colore

Sapore: secco, vivace, con lipico
- no con riflessi verdi. Profumo di fiori
ABBINAMENTI E TEMPERATURA :

fondo amarognolo di mandorla.

DI SERVIZIO
Ideale come aperitivo o con antipa-

sti magri, primi piatti leggeri e pe-
. ABBINAMENTI E TEMPERATURA
{ DISERVIZIO

- Siabbina agli antipasti, ai primi e se-

sci. Servire a 10-12°C.
FORMATO
0,751t

Spuma bianca briosa. Colore paglieri-

freschi, penetrante e netto, con sen-

¢ tori di frutta (ananas, susina, mela).

Gusto secco, frizzante, franco, delica-
tamente fruttato.

condi piatti leggeri. Servire a 9-10°C.
FORMATO

- 0,751t

lage fine e persistente, al bouquet @ -
intensamente fruttato con evidenti -
note di mela Golden matura. Pia- :
cevole ed elegante la nota floreale :
che ricorda i fiori d’acacia. Al gusto
& fresco, leggermente abboccato,
morbido su fondo sapido con finale
piacevolmente fruttato e armonico.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA :
DISERVIZIO
Ottimo aperitivo e come accompa-
gnamento per piatti di pesce e primi

a base di erbe spontanee. Servire a
6-8°C.

BOTTIGLIE PRODOTTE
150mila

FORMATO

0,751t

spiccano sentori fruttati e minerali.
Al sapore ¢ deciso, vellutato, pieno,
piacevolmente aromatico e di gran-
de armonia.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Per struttura e personalita si abbina

. perfettamente a primi piatti della

cucina mediterranea, con pesci al

. cartoccio e arrosti di carni bianche.

Servire a 6-8°C.
BOTTIGLIE PRODOTTE
60mila

: FORMATO
10,751t

rosso rubino molto intenso con evi-
denti riflessi violacei, ha profumo
fruttato tipico di vitigno. In bocca ¢
morbido, di buona persistenza.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Ideale con piatti a base di carne. Da
servire a 16-18°C.

BOTTIGLIE PRODOTTE

900mila

FORMATO

0,751t

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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UTOCTON

CODICE CITRA

DUCHESSA LIA

CASAVINICOLA SARTORI

DONELLI VINI

www.citra.it

‘Niro’ Pecorino Terre di Chieti Igp
2017

VITIGNI

100% Pecorino

ZONA DIPRODUZIONE

Provincia di Chieti, Abruzzo.
GRADAZIONE ALCOLICA

13% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglierino con sfuma-
ture dorate e riflessi verdognoli. Gu-
sto: sapore pieno, buona struttura e
lunga persistenza con note minerali
sono le caratteristiche distintive di
questo vino. Olfatto: floreale, con
note di acacia e sentori balsamici di
salvia. Profumi di frutta tropicale e

www.duchessalia.it

Barbera d’Asti Docg Superiore
‘Galanera’

VITIGNI

Barbera.

ZONA DI PRODUZIONE

Colline della provincia di Asti,
Piemonte.

GRADAZIONE ALCOLICA

14% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Vino importante invecchiato 14
mesi, dei quali circala meta in barri-
quedirovere. Almomento dell'aper-
tura si colgono subito aromi intensi,
puliti e gradevoli di ciliegia, prugnae
violetta, dopodiché sopraggiungono
sentori di mora, lampone, cannella,

www.sartorinet.com

Custoza Doc
VITIGNI

35% Trebbiano, 35% Garganega, 20% -

Fernanda e 10% Tocai Friulano.
ZONA DI PRODUZIONE

Vignetidellazonacollinare compresa -

(ra Verona e il lago di Garda, Veneto.
GRADAZIONE ALCOLICA

12% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

¢ di giusto corpo.

DISERVIZIO
Si accompagna a minestre, paste ri-

- Kay Corvina Veronese Igt

: VITIGNI
100% Corvina.

: ZONA DI PRODUZIONE

: Vigneti delle colline a Nord di Vero-
na, Veneto.

: GRADAZIONE ALCOLICA

: 12%Vol.

: NOTE ORGANOLETTICHE

- Vino rosso brillante con profumo
Colore giallo paglierino piit 0 meno
carico, secco, fruttato, lievemente :
aromatico, sapido in bocca, morbido
: DISERVIZIO
ABBINAMENTI E TEMPERATURA |

fruttato, sapore asciutto e persi-
stente con aroma di marasca.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA

Siaccompagna ai primi piatti sapo-

- riti, agli arrosti, alle grigliate miste,

ai formaggi freschi. Servire a 16°C.

www.donellivini.it

Pignoletto Doc Brut

VITIGNI

100% Grechetto Gentile.

ZONA DI PRODUZIONE

Modena, Emilia Romagna.
GRADAZIONE ALCOLICA

11% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Giallo paglierino con riflessi verdo-
gnoli. 11 sapore & fresco, aromatico,
con buon equilibrio acido
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Estremamente versatile, é fantastico
come aperitivo e pud accompagnare
tutto il pasto, in particolare se a base
di pesce, crostacei e frutti di mare.

ananas lo rendono piacevolmente | cioccolato e vaniglia, chiaro segno | piene e piatti di pesce. Ideale come | BOTTIGLIE PRODOTTE Ottimo anche con carni bianche e
gradevole ed accattivante. del passaggio in barrique. Vino dalla | aperitivo. Servire a 10-12°C. - 50mila carrelli dei formaggi. Servire a 6-8°C.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA | notevole struttura, presenta un cor- | BOTTIGLIE PRODOTTE - FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE
DI SERVIZIO po decisamente pieno e robusto ¢ | 600mila L0751 30mila
Ideale con tutta la cucina marinara: | gusto asciutto e vellutato. FORMATO FORMATO
crostacei, crudi di pesce; siaccom- | ABBINAMENTI E TEMPERATURA | 0,751t 0,75kt
pagna ottimamente anche ad anti- | DISERVIZIO
pasti, primi e secondi piatti delicati, | Perfetto con primi piatti, arrosti,
ed alle carni bianche. selvaggina e formaggi saporiti. Per
BOTTIGLIE PRODOTTE apprezzarlo al meglio, si consiglia di
32.300 servirlo intorno ai 18-20°C.
FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE
0,751t 15mila

FORMATO

0,751t

MEZZACORONA MONTELVINI
www.mezzacorona.it www.montelvini.it

Teroldego Rotaliano Doc senzasolfiti | Asolo Prosecco Superiore Docg
aggiunti millesimato extra brut
VITIGNI ‘Collezione Plhiunage’
Teroldego Rotaliano. VITIGNI
ZONADIPRODUZIONE 100% Glera.
Piana Rotaliana, Trentino Alto Adige. ZONA DIPRODUZIONE
GRADAZIONE ALCOLICA Area della Docg Asolo, Veneto.
13% Vol. GRADAZIONE ALCOLICA
NOTEORGANOLETTICHE 11% Vol.
L'assenza totale di residuo zuccherino, | NOTEORGANOLETTICHE
necessaria per la conservazione senza | Colore: giallo paglierino tenue conrifles-
solforosa, permette di apprezzare la | si verdi, visivamenite il perdage appare
naturale rusticita del Teroldego, fatta | fineconun’ottima costanza e persisten-
di colore profondo, gusto pieno leg- | za. Olfatto: dopo un'iniziale sfumatura
germente amarognolo e il profumo di | floreale, diventa ampio e fruttato, ma
mora e mirtillo selvatico. mantiene la naturale eleganza tipica
ABBINAMENTI E TEMPERATURA DI | delle uve da cui proviene. Molto com-
SERVIZIO plesso per quantita e qualita di sensa-
Vino per intenditori e per coloro che | zoni olfattive, risalta il Nashi, frutto con
apprezzano le varieta autoctone nella | caratteristiche tra la mela Golden e la
loro espressione pilt integrale, si ac- | pera, sino ad una delicata nota minera-
compagna alla migliore cucinadel ter- | le.Inboccaemozionala suaintensita, di
ritorio. Ideale da abbinare a merendee | buona struttura e piacevole freschezza
piatti tipici trentini, come lamortande- | acida. Ottima corrispondenza frale sen-
laelaluganega, ricette della radizione, | sazioni olfattive e quelle retro-olfattive.
comeil tortel di patate, polentaecrauti, | ABBINAMENTI E TEMPERATURA DI
e alle cucine pilt tipiche a base di sel- | SERVIZIO
vaggina, funghi e formaggi. Siabbina perfettamente conantipastie
BOTTIGLIE PRODOTTE primi piatti leggeri. Servire a4-6°C.
N/A BOTTIGLIE PRODOTTE
FORMATO 10mila
0,751t FORMATO

0,751t

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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DUE TIGLI

MIONETTO

WWW.Cevico.com

ol i’ Cy g o R g Doc ‘Cali i e' R, g
dolce Doc Superiore

VITIGNI VITIGNI

Refosco (localmente detto Sangiovese.

Terrano). ZONA DI PRODUZIONE

ZONA DI PRODUZIONE Emilia Romagna.

Emilia Romagna. GRADAZIONE ALCOLICA
GRADAZIONE ALCOLICA 12,50% Vol.

9% Vol. NOTE ORGANOLETTICHE

NOTE ORGANOLETTICHE Colore rosso intenso, con sfumatu-

Colore rosso, con intensi riflessi
violacei. Profumo fruttato, con note
di marasca, di lampone e di ribes.
Sapore dolce naturale, corposo,
leggermente tannico.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Siapprezza con la biscotteria e dol-
ci, ideale accostamento alle ‘casta-
gnate autunnali’. Da apprezzare

re violacee. Profumo vinoso, fine,
con sentore delicato che ricorda la
viola mammola e una lontana nota
di vaniglia. Gusto pieno, asciutto,
armonico, giustamente tannico.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Si consiglia con primi piatti sapori-

ti, arrosti, carni alla griglia, caccia- |
gione e formaggi stagionati. Servire

‘Terre Cevico’ Romagna Albana
Docg secco

VITIGNI

Albana.

ZONA DI PRODUZIONE

- Emilia Romagna.
. GRADAZIONE ALCOLICA
12,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo paglierino con riflessi
verdognoli. Profumo di frutta ma-
turae delicatamente vinoso. Sapore
di carattere: si presenta asciutto, un
po’ tannico, caldo e armonico.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Ottimo da tutto pasto, si accosta
idealmente a primi piatti leggeri e
alle pietanze a base di pesce e an-
tipasti a base di crostacei. Servire

www.mionetto.com

Prosecco Doc Treviso extra dry
VITIGNI

100% Glera.

ZONA DI PRODUZIONE

Area della Doc Prosecco Treviso,
Veneto.

GRADAZIONE ALCOLICA

11% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE
Ottenuto da uve provenienti da
una zona storicamente vocata alla
produzione di Prosecco, accurata-
mente spumantizzato affinché pos-
sa esprimere al meglio le proprie
doti, si esprime attraverso cremose
e persistenti bollicine e generose
note fruttate di mela, acacia, agru-
mi e mandorla, tipiche del vitigno
di provenienza.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA

Valdobbiadene Prosecco

Superiore Docg ‘Prestige Collection’
VITIGNI

100% Glera.

ZONA DI PRODUZIONE

Colline dell’area del Prosecco
Superiore Docg di Valdobbiadene,
Veneto.

GRADAZIONE ALCOLICA

11% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Le raffinate uve provenienti dalle
zone collinari dell'area del Prosec-
co Superiore Docg donano a questo
spumante profumi e sapori incon-
fondibili di mela acerba, di fiorid’a-
cacia e glicine a maturazione. Colo-
re giallo paglierino scarico, lucido,
con perlage sottile e persistente.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA

con la pizza. Servire a 12-14°C. a18-20°C. i frescoa10-12°C. DI SERVIZIO : DISERVIZIO
BOTTIGLIE PRODOTTE BOTTIGLIE PRODOTTE BOTTIGLIE PRODOTTE Ottimo come aperitivo, con antipa- : Disinvolto nella sua particolarita
40mila 600mila i 1lmila sti di pesce, molluschi e crostacei, - si esalta dapprima come aperitivo,
FORMATO FORMATO | FORMATO ben si abbina alla cucina primave- : poi con crostacei bolliti, cotti al va-
0,751t 0,751t L 0,751 rile a base di erbe spontanee come : pore o al forno, scampi e sogliole.
i risotli e torte salate. Pud accompa- : Pud accompagnare anche la pastic-
gnare anche la pasticceria modera- - ceria moderatamente dolce. Otti-
tamente dolce. Ottimo a 6-8°C. mo servito a 6-8°C.
FORMATO FORMATO
0,751t 0,751t
CASAVINICOLA PASQUA VIGNETI E CANTINE AGRICOLTORI DEL CHIANTI GEOGRAFICO
NATALE VERGA

www.verga.it

g Tt

‘Heredis’ Nebbiolo Langhe Doc
VITIGNI

Nebbiolo.

ZONA DI PRODUZIONE

Langhe, Piemonte.

GRADAZIONE ALCOLICA

14% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso rubino tendente al
granato dopo I'invecchiamento.
Profumo: delicatamente fruttato
con note speziate. Sapore: delica-
(o, leggermente tannico si presenta
morbido e vellutato.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA

www.pasqua.it

“Villa Borghetti’ Valpolicella
Ripasso Superiore Doc
VITIGNI

Negrara.

ZONA DI PRODUZIONE
Valpolicella, Veneto.
GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

il vino dal colore rosso intenso,

ma anche di mirtillo e ribes cui se-
guono note di liquirizia e sentori
speziati.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA

. ‘Villa Borghetti’
. Valpolicella Classico Doc
. VITIGNI

Corvina, Rondinella, Corvinone e
: ZONA DIPRODUZIONE

* Vigneto collinare e pedecollinare

Corvina, Rondinella e Molinara.

nel cuore del Valpolicella Classico,
Veneto.

GRADAZIONE ALCOLICA

12,50% Vol. (12% Vol. nel formato

£ 0,37510)
presenta aromi decisi di marasca, :

NOTE ORGANOLETTICHE

Di colore rosso intenso, al naso &
fresco con profumi che ricordano i
frutti rossi come ribes e lamponi. Al
palato & di buona struttura, rotondo

www.chiantigeografico.it

Chianti Colli Senesi Docg
VITIGNI

90% Sangiovese e 10% Canaiolo.
ZONA DI PRODUZIONE

Area della Docg Chianti Colli Sene-
si, Toscana.

GRADAZIONE ALCOLICA

13% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Al naso si apre con aromi freschi ed
intensi di frutti rossi. Al palato & ar-
monico, morbido e rotondo.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Ideale con antipasti e primi di terra,
carni rosse. Servire a 18°C.

Ver ia di San Gi)
VITIGNI

100% Vernaccia.

ZONA DI PRODUZIONE
Area della Docg Vernaccia di San
Gimignano, Toscana.
GRADAZIONE ALCOLICA

12,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo oro tenue, profumi
molto fini ed eleganti, intensi e per-
sistenti. In bocca si presenta mol-
to fresco, fruttato, con una buona
struttura e un leggero caratteristico
gusto amarognolo.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA

Docg

DI SERVIZIO DISERVIZIO ) e ben equilibrato con note di frutta | BOTTIGLIE PRODOTTE DI SERVIZIO
Si abbina piatii tipici della tradizio- Indicato per primi piatti saporiti = rossa. N/A Sposa piatti a base di pesce, carni
ne Piemontese come paste ripiene, | COM¢ le pappardelle alla lepre, 0 . ABBINAMENTI E TEMPERATURA | FORMATO bianche. Servire a 12°C.
aiall. Bolliti & 4rost. Servire a' secondi importanti come brasatodi : DI SERVIZIO 075 It BOTTIGLIE PRODOTTE
tempe}atura di 16-18°C. manzo, carni alla griglia, agnello al | Ottimo con primi piatti saporiti, N/A
BOTTIGLIE PRODOTTE forno. Servire a 16-18°C. come il risotto al radicchio rosso, FORMATO
N/A BOTTIGLIE PRODOTTE con carni rosse grigliate e arrosti. 0,751t
FORMATO N/A Da servire a 16-18°C.
0,751t FORMATO : BOTTIGLIE PRODOTTE
' 0,751t { N/A
: FORMATO
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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AUTOCTO

CANTINATOLLO

CANTINE RIUNITE & CIV

ZORZETTIG

www.cantinatollo.it

Pecorino Terre di Chieti Igp
VITIGNI

100% Pecorino.

ZONA DI PRODUZIONE
Provincia di Chieti, Abruzzo.
GRADAZIONE ALCOLICA
13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo paglierino tenue con :
lievi riflessi verdolini. Odore frut-
tato con note agrumate e tropicali, .
pesca bianca, mango e salvia che si :
fondono a eleganti sentori floreali.
Sapore pieno, di buona struttura e -
di lunga persistenza con finale leg- :
- evellutati.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA

germente balsamico.

DISERVIZIO

www.vinirighi.com

Odore di frutta rossa matura, viola
e note speziate di liquirizia, chiodi
di garofano e cacao. Sapore pieno,
di buona struttura con tannini dolci

ABBINAMENTI E TEMPERATURA

: DISERVIZIO
Sposa antipasti e crudi di pesce,
crostacei, primi e secondi piatti a -
base di pesce. Ottimo con formag-
gi freschi e a pasta filata. Servire a

Ideale con primi piatti in salsa ros-
sa, arrosti, salumi, formaggi sta-
gionati e semi stagionati. Servire a
18°C.

. Colle Secco ‘Rubt’ Montepulci ‘Ares’ Pignoletto Doc fri; ‘Righi’
. d’Abruzzo Dop VITIGNI
: VITIGNI Grechetto Gentile.
: 100% Montepulciano d’Abruzzo. ZONA DIRODUZIONE
{ ZONADIPRODUZIONE Territorio storico di provenienza del
- Provincia di Chieti, Abruzzo. vitigno Pignoletto, collocato nelle aree
| GRADAZIONE ALCOLICA vitate della pianura di Modena e Bolo-
¢ 13,50% Vol. gna, Emilia Romagna.

NOTE ORGANOLETTICHE GRADAZIONE ALCOLICA

Colore rosso rubino con riflessi vio- | 11% Vol.

lacei e bordo leggermente granato. | NOTEORGANOLETTICHE

Si presenta con una spuma briosa. Dal
colore giallo paglierino dai lievi riflessi
verdognoli. All'olfatto emergono sen-
torifruttati con note difrutta tropicale e
finale citrino di agrumi. Al palato spic-
caun gusto pieno, corposo ed elegante
conretrogusto di frutta esotica.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA DI
SERVIZIO

Ideale come aperitivo e da tutto pasto.
Si abbina con antipasti leggeri, carni

www.zorzettigvini.it

ongeTric

Friulano Doc Friuli Colli Orientali
VITIGNI

100% Friulano.

ZONA DI PRODUZIONE

Friuli Colli Orientali, Friuli Venezia
Giulia.

GRADAZIONE ALCOLICA

13% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

1l profumo si sprigiona intenso, ricco
e complesso con equilibrati sentori
floreali e agrumati. Spiccata minera-
lita e una nota aromatica elegante.
1l gusto immediatamente morbido
e caldo rivela una sapidita adeguata,
mentre il retrogusto & accompagnato
da una leggera nota di mandorla dol-
ce che ne identifica l'origine varietale.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Pud allietare con la sua grande com-
plessita, sia un antipasto di prosciutto

SoRETIIG

Refosco dal Peduncolo Rosso Doc
Friuli Colli Orientali

VITIGNI

100% Refosco dal Peduncolo Rosso.
ZONADI PRODUZIONE

Friuli Colli Orientali, Friuli Venezia
Giulia.

GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE
Profumo intenso, con note fruttate
che ricordano il lampone e I'ama-
rena. 1l gusto & pieno, ricco e com-
plesso con una buona presenza di
tannini dolei che sostengono e ac-
compagnano bene il vino nella fase
evolutiva d'invecchiamento.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Si sposa bene con la selvaggina e le
carni grasse. Indicato con formaggi
stagionati. Servire a temperatura di

12°C, . FORMATO bianche, pesce e crostacei. Servire a | crudo, sia primi piatd di risotti, pasta : 16°C.
FORMATO . 0,75~ Magnum 31t 6-8°C. e minestre. Servire a 10°C. BOTTIGLIE PRODOTTE
0,751t BOTTIGLIE PRODOTTE BOTTIGLIE PRODOTTE 25mila
20mila 25mila FORMATO
FORMATO FORMATO 0,751t
0,751t 0,751t
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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TERRE D’OLTREPO

BANFI

BELLUSSI SPUMANTI

www.terredoltrepo.it

O.P. Doc Barbera

VITIGNI

Barbera.

ZONA DI PRODUZIONE

Oltrepd Pavese, Lombardia.
GRADAZIONE ALCOLICA

13% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Secco, con retrogusto amarognolo
ma armonico.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Salumi, carni bianche e rosse, for-
maggi mediamente stagionati.

www.castellobanfi.com

‘Castello Banfi’

Brunello di Montalcino Docg
VITIGNI

100% Sangiovese.

ZONA DI PRODUZIONE

Oltre 170 ettari di vigneti di proprie-
(a, nella zona collinare del versante
sud del Comune di Montalcino (Si),
Toscana.

GRADAZIONE ALCOLICA

13,60% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore rosso profondo, legger-
mente granato. Al naso spicca un

www. bellussi.com

‘Bellussi’ Prosecco Docg extra dry
VITIGNI

100% Glera.

ZONA DI PRODUZIONE
Valdobbiadene (Tv), Veneto.
GRADAZIONE ALCOLICA

11% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Vino bianco spumante ottenuto da
uve Glera e spumantizzato in auto-
clave secondo il metodo Charmat. E
I'espressione massima del Prosecco
spumante, dove I'armonica ed ele-
ganlte struttura si accompagna a un

C&C

www.bottegaspa.com

‘M vino dell'amore petalo’

www.cecsrl.eu

‘Roca Egea’ Primitivo Dop di

Rosé sp ia
VITIGNI VITIGNI
Manzoni Moscato. Primitivo di Manduria.
ZONA DI PRODUZIONE ZONA DI PRODUZIONE
Veneto. Manduria, Puglia.
GRADAZIONE ALCOLICA GRADAZIONE ALCOLICA
8% Vol. 14% Vol.
NOTE ORGANOLETTICHE NOTE ORGANOLETTICHE

Pieno, rotondo, di grande corpo e
struttura, lungo, caldo, persistente
e potente al palato. Si caratterizza
per I'intenso bouquet di frutta rossa
matura (marasca, prugna, ribes), di

Colore: rosso rubino intenso con
nuance granate. Profumo: intenso e
complesso, di frutti maturi a polpa
rossa (ciliegia, lampone, mora), in
equilibrata fusione con accennate

BOTTIGLIE PRODOTTE profumo dolee, ricco e complesso | delicato profumo. confetturadiamarenaelamponi,di | note tostate di legno. Sapore: sec-
200mila caratterizzato da intensi aromi di | ABBINAMENTI E TEMPERATURA | noce moscata e di cioccolato. co, caldo, morbido, tannico e per-
FORMATO confettura di frutta. Vino di grande | DISERVIZIO ABBINAMENTI E TEMPERATURA | sistente.
0,751t struttura e al tempo stesso morbi- | La freschezza e la fragranza di que- | DISERVIZIO ABBINAMENTI E TEMPERATURA
do e con un'ottima acidita finale. | sto vino, unite al fine e persistente | Vino dolce per celebrare feste e ri- | DISERVIZIO
Estremamente persistente e con | perlage lo rendono adatto a tutte le | correnze, si sposa con i principali | Siaccompagna bene con gli arrosti,
una grande potenzialita d'invec- | occasioni. Servire a 6-8°C. dessert della cucina italiana e inter- | con piatti piceanti e i formaggi a pa-
chiamento. BOTTIGLIE PRODOTTE nazionale. Temperatura di servizio: | sta dura. Da servire a temperatura
ABBINAMENTI E TEMPERATURA | 1,5 milioni 5-6°C. di 18-20°C.
DISERVIZIO FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE BOTTIGLIE PRODOTTE
Particolarmente adatto ad accom- | 0,75-1,51It 72mila Circa 3mila
pagnare carni rosse, cacciagione, FORMATO FORMATO
formaggi stagionati. 0,751t 0,751t
BOTTIGLIE PRODOTTE
480mila
FORMATO
0,375-0,75-1,5-3-51t
CA’ DE’ MEDICI CA MAIOL CANTINA DI CARPI CANTINA DI SOAVE CANTINA TRAMIN
www.cademedici.it www.camaiol.it ESORBARA www.cantinasoave.it www.cantinatramin.it
\l www.cantinadicarpiesorbara.it
LA
\
Y B
‘Remigio 101’ Lugana Doc Maiolo ‘Cat Maiol’ ‘Cadis’ Amarone della Valpolicella
Lambrusco di Sorbara Doc VITIGNI Pignoletto Dop Modena Docg
VITIGNI 100% Trebbiano di Lugana. spumante brut ‘InPurezza’ VITIGNI .
100% Lambrusco di Sorbara. ZONA DI PRODUZIONE VITIGNI Corvina, Rondinella e Molinara. 100% Gewlirztraminer.
ZONA DI PRODUZIONE Lugana, Veneto. 100% Grechetto Gentile. ZONA DI PRODUZIONE ZONA DI PRODUZIONE
Reggio Emilia, Emilia Romagna. GRADAZIONE ALCOLICA ZONA DI PRODUZIONE Vallate dell'Est veronese, Veneto. SelladiTermeno (Bz), Trentino Alto Adige.
GRADAZIONE ALCOLICA 12,50% Vol. Comuni di Nonantola, Castelfranco | GRADAZIONE ALCOLICA GRADAZIONE ALCOLICA
11% Vol. NOTE ORGANOLETTICHE Emilia e provincia di Bologna, Emi- | 14,50% Vol. 15% Vol. )
NOTE ORGANOLETTICHE Delicato, sapido e fresco, con toni | lia Romagna. NOTE ORGANOLETTICHE NOTE ORGANOLETTICHE
Gusto asprigno, fruttato e floreale. | di mandorla bianca e mela. GRADAZIONE ALCOLICA Vino intenso che presente un ricco | Sapore: corposo, profondo, speziato,
ABBINAMENTI E TEMPERATURA | ABBINAMENTI E TEMPERATURA | 11,50% Vol. aroma di ciliegia matura e di piccoli | Succoso, intensa aromaticita e fre-
DI SERVIZIO DISERVIZIO NOTE ORGANOLETTICHE frutti rossi, con una nota finale di | schezza, mineralitd spiccata che si

Ottimo come aperitivo in abbina-
mento con salumi e formaggi sta-
gionati. Si sposa bene anche con
piatti a base di pesce e carni bian-

Crostacei e frutti di mare, anche
come condimenti a un piatto di pa-
sta e risotti, pesci bolliti un poco
grassi. Servire a 10-12°C.

Vino spumante con profumo fresco
€ aromatico. Presenta un sapore i-
pico dell'uva Pignoletto con delica-
to sentore di lievito. Colore bianco

cioccolato. Si presenta ampio ed
equilibrato.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

accentua con linvecchiamento, ren-
dendolo ancor pili seducente e dal
finale estremamente persistente.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA DI

che. Servire a 6-8°C. BOTTIGLIE PRODOTTE paglierino. Spuma fine e persisten- | Perfetto per accompagnare carni | SERVIZIO
BOTTIGLIE PRODOTTE 360mila te. alla griglia, arrosti, selvaggina e for- | Otimo con antipasti a base di pesce,
7mila FORMATO ABBINAMENTI E TEMPERATURA | maggi stagionati. Servire a 18°C. cibi affumicati; piccanti, forn
FORMATO 0,751t DI SERVIZIO BOTTIGLIE PRODOTTE gionati a pasta molle, carni bianche,
0,751t Ottimo come aperitivo o abbinato | N/A pesce spada, tonno. Ideale con crosta-
ai dessert. Ideale con finger food e | FORMATO cei e frudi di mare, & magnifico con le
pesce. Servire a 8-10°C. 0,375 0,751t pietanze speziate della cucina orientale,
BOTTIGLIE PRODOTTE quelle speziate-aromatiche della cucina
30mila creativa o, ancora, con ricette in cui si-
FORMATO ano presenti funghi, bictola, finocchio,
0,751t verza, zenzero, galanga, zafferano, avo-
cado arance, albicocche, confetture ed
erbette fresche. Servire a 12-14°C.
BOTTIGLIE PRODOTTE
Circa 70mila
FORMATO
0,751t Magnum e altri formati grandi
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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UTOCTON

VECCHIATORRE
LEVERANO

www.cantinavecchiatorre.it

Vermentino Igp Puglia

VITIGNI

100% Vermentino.

ZONA DI PRODUZIONE

Agro di Leverano (Le), Puglia.
GRADAZIONE ALCOLICA

12,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Giallo paglierino con tenui riflessi
verdolini. Profumo molto intenso
con delicate note agrumate, di sal-
via ed erbe mediterrance. Al palato
armonico e sapido, con una piace-
vole mineralita.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

CANTINE PATRIA

CANTINE PELLEGRINO

CANTINE SETTESOLI

CANTINE VOLPI

www.vinipatria.it

Emna Rosso Doc ‘Patria’

VITIGNI

85% Nerello mascalese

e 15% Nerello cappuccio.

ZONA DI PRODUZIONE

Zona Doc Etna, Sicilia.
GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubino, corposo e vel-
lutato, dai forti profumi di frutta
rossa di sottobosco.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Si sposa perfettamente con qualsi-
asi tipo di carne, salumi e formaggi.
Servire a 18-20°C.

www.carlopellegrino.it

‘Gazzerotta’ Grillo Superiore Doc

VITIGNI

Grillo.

ZONA DI PRODUZIONE

Mazara del Vallo, provincia di Tra-
pani, Sicilia.

GRADAZIONE ALCOLICA

13% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglierino con riflessi
verdolini. Profumo: fresco e florea-
le, con spiccate note di rosa, agrumi
e mela verde. Gusto: intenso e sapi-
do, con piacevoli sentori di agrumi.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Portate di pesce al forno, alla gri-

www.cantinesettesoli.it

&

SETTESOH

NATDATLA

‘Settesoli’ Nero d’Avola Sicilia Doc
2017

VITIGNI

100% Nero d’Avola.

ZONA DI PRODUZIONE

Menfi (Ag), Sicilia.

GRADAZIONE ALCOLICA

14% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Vino fresco e vellutato, caratteriz-
zato da piacevoli sentori di prugna,
more ¢ lavanda.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Si sposa alla perfezione con selvag-
gina, pasta alla norma e tagliata di
manzo. Servire a 12-14°C.

www.cantinevolpi.it

Colli Tortonesi Doc Timorasso
‘Cascina La Zerba diVolpedo’
VITIGNI

Timorasso.

ZONA DI PRODUZIONE

Colli Tortonesi, Piemonte.
GRADAZIONE ALCOLICA

13% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo paglierino intenso.
Profumo: caratteristico e armonico.
Sapore: di buona struttura, fresco e
armonico.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Sposa antipasti, primi piatti come
riso e pasta, piatti a base di pesce

Si accompagna egregiamente con | BOTTIGLIE PRODOTTE glia, in salsa o in casseruola. Servire | BOTTIGLIE PRODOTTE sia di mare che di acqua dolce. Da
i piatti a base di pesce e crostacei. | 200mila a8-12°C. 650mila servire a 8-10°C.
Servire a 10-12°C. FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE
BOTTIGLIE PRODOTTE 0,751t 18mila 0,751t 7mila / anno
280mila FORMATO FORMATO
FORMATO 0,75-1,51t 0,751t
0,751t
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Distilleria Bottega
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CAVIRO

CHIARLI

FLORIO

FRESCOBALDI

ELLI GANCIA & C.

Www.caviro.it

‘Feudo Apuliano’ Primitivo di
Manduria Dop 2017

VITIGNI

Primitivo di Manduria Dop

ZONA DI PRODUZIONE

Manduria, comuni di Manduria,
Torricella, Sava e Lizzano (Ta), Pu-
glia.

GRADAZIONE ALCOLICA

14,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Rivela un profumo ricco di note di
frutta matura, fichi secchi e vani-
glia. E un vino che dona un sapore
caldo e corposo al palato, con un
retrogusto persistente e avvolgente.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

www.chiarli.com

‘Gran  Prestigio’ Lambrusco di
Sorbara Doc

VITIGNI

100% Sorbara.

ZONA DI PRODUZIONE

Modena, Emilia Romagna.
GRADAZIONE ALCOLICA

11% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Vino secco di bel colore chiaro e di
corposita equilibrata, con spuma
appena rosata ed assai fine grazie
lalunga durata della fermentazione
naturale.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Ideale per paste asciutte, carni bol-
lite e formaggi. Servire a 8-10°C.

www.duca.it

Pantelleria Dop passito liguoroso
VITIGNI

Zibibbo.

ZONA DI PRODUZIONE

Vigneli selezionati coltivati
sull'isola di Pantelleria, Sicilia.
GRADAZIONE ALCOLICA

15,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore: giallo dorato intenso con
riflessi ambrati e topazio. Profu-
mo: ampio, ricco e aromatico di
Moscato, uva passa, confettura di
albicocca e note vanigliate. Sapore:
dolce pieno e morbido, di grande
struttura, intensamente aromatico
di albicocea, fichi secchi a lungo
persistenti.

www.frescobaldi.com

‘Campone’ Brunello

di Montalcino Docg

VITIGNI

100% Sangiovese.

ZONA DI PRODUZIONE
Montalcino (Si), Toscana.
GRADAZIONE ALCOLICA

14% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Alla vista si presenta rosso rubino
intenso, al naso sirivela con sentori
che spaziano dai frutti a bacca rossa
© nera come prugna, ribes e mora e
note speziate. Nel finale emergono
anche note tostate di caffe e tabac-
co. In bocca ¢ caldo, morbido ed
equilibrato con un buon equilibrio
e tannini fini ed avvolgenti. Il finale

wWww. ganci a.com

‘Gancia’ Brachetto d’Acqui Docg
VITIGNI

Brachetto.

ZONA DI PRODUZIONE

Canelli (At), Piemonte.
GRADAZIONE ALCOLICA

6,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubino, tendente al
granato chiaro. Perlage fine e per-
sistente. Profumo muschiato con
aroma caratteristico, molto delica-
to, in cui si colgono nitidamente i
sentori di rosa e frutta matura. Gu-
sto dolee, morbido, con retrogusto
fresco e brioso.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Ottimo per arrosti a base di carni | BOTTIGLIE PRODOTTE ABBINAMENTI E TEMPERATURA | & lungo e persistente con lievi ac- | Ideale con il dessert a fine pasto o
rosse, selvaggina, formaggi stagio- | 150mila DI SERVIZIO cenni fruttati nel retrogusto. anche come aperitivo. Esalta il gu-
nati e piccanti. Accompagna egre- | FORMATO Ottimo aperitivo con paté di fegato | ABBINAMENTI E TEMPERATURA | sto della frutta ed & un’ottima base
giamente antipasti salatie abase di | 0,751t e fois gras. Si accompagna bene ai | DISERVIZIO per freschi long drink. Temperatura
salumi. dessert di frutta secca, confetturae | Ottimo con carni rosse in umido, | diservizio: 8-10°C.
BOTTIGLIE PRODOTTE cioccolato. come spezzatini o brasati, ma an- | BOTTIGLIE PRODOTTE
14.388 / anno BOTTIGLIE PRODOTTE che arrosti di cacciagione e formag- | N/A
FORMATO N/A gi stagionati. Provocatorio sul pan- | FORMATO
0,751t FORMATO forte. Servire a 16°C. 0,751t
0,51t BOTTIGLIE PRODOTTE

80mila

FORMATO

0,751t

CASAVINICOLA TENUTA SANT’ANNA LA CANTINA PIZZOLATO LEONE DE CASTRIS LIBRANDI VINI

GIOACCHINO GAROFOLI

www.garofolivini.it

‘Podivm’ 2016 Verdicchio

dei Castelli di Jesi Doc

Classico Superiore

VITIGNI

100% Verdicchio

ZONA DI PRODUZIONE

Colline dei Castelli di Jesi, Marche.
GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo paglierino. Profumo
intenso, elegante, fruttato con sen-
tori di agrumi. Sapore suadente,
morbido, di grande carattere, sa-
pidita molto prolungata, caldo ed
elegante.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA

www.tenutasantanna.it

Refosco dal Peduncolo Rosso Doc
Lison Pramaggiore

VITIGNI

100% Refosco dal Peduncolo Rosso.
ZONA DIPRODUZIONE
Comprensorio Doc Lison
Pramaggiore.

GRADAZIONE ALCOLICA

12,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

1l colore & un rosso intenso con te-
nui riflessi violacei. Al naso rivela
profumi semplici in cui le sensazio-
ni floreali si alternano a quelle della
frutta fresca. In bocca & giovane e
“ruspante”, lascia emergere prin-
cipalmente rimandi fruttati in cui

www.lacantinapizzolato.com

Vino spumante Moscato dolce
VITIGNI

100% Moscato.

ZONA DIPRODUZIONE

Italia.

GRADAZIONE ALCOLICA

6,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo con riflessi dorati e
brillanti. Sapore fresco, dolce e ben
equilibrato con aromi tipici del viti-
gno. Profumo armonico, penetran-
te con note di rosa, pesca, gelsomi-
no e salvia.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Si abbina a tutti i tipi di desserted &

www.leonedecastris.com

‘Five Roses’ Rosato Igt Salento
VITIGNI

90% Negroamaro e 10% Malvasia
neradi Lecce.

ZONA DI PRODUZIONE

Salice Salentino (Le), Puglia.
GRADAZIONE ALCOLICA

12,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE
Congquista al primo sguardo con il
caratteristico rosa cerasuolo cristal-
lino e rapisce con i sentori fruttati
di ciliegia e fragolina di bosco. In
bocca ¢ fresco, morbido e piacevol-
mente persistente.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

www.librandi.it

Cird Rosso Classico Doc

VITIGNI

Gaglioppo.

ZONA DI PRODUZIONE

Comuni di Cird, Crucoli e Melissa,
in provincia di Crotone, Calabria.
GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Vino di buona acidita e molto pia-
cevole. Al naso e in bocca presen-
ta note di viola, amarena e piccoli
frutti rossi.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Sposa pasta al ragl di maiale e ta-
glieri di affettati. Da servire a 16°C.

spicca la ciliegia marasca. ottimo con i dolci al cucchiaio. Ide- | Si consiglia di abbinarlo a risotti, | BOTTIGLIE PRODOTTE
DISERVIZIO = ABBINAMENTI E TEMPERATURA | ale come aperitivo con della frutta | bolliti e piatti a base di pesce e carni | 300mila
Indicato con primi piatti, pesce e | p[SERVIZIO fresca. bianche. Ottimo con la frisa salen- | FORMATO
carne bianca con erbe aromatiche. | piag di carne, intingoli, zuppe di | BOTTIGLIE PRODOTTE tina. 0,751t
Servire a temperatura di 12°C. legumi dai sapori decisi, formaggi | 20mila BOTTIGLIE PRODOTTE
BOT_HGLIE PRODOTTE di media stagionatura. Servire in- | FORMATO 160mila / anno
50mila torno ai 18-20°C. 0,751t FORMATO
FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE 0,751
075-151 20mila

FORMATO

0,751t

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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LOSITO E GUARINI
www.lositoeguarini.it

Bonarda Oltrepd Pavese frizzante
Doc ‘Le Cascine’

VITIGNI

Croatina in purezza.

ZONA DI PRODUZIONE

Oltrepd Pavese, Lombardia.
GRADAZIONE ALCOLICA

12% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Vino rosso rubino intenso con ri-
flessi violacei e spuma compatta e
persistente. Olfatto: intenso, fine e
fruttato, con delicate note di fragola
¢ lampone. Gusto: morbido e avvol-
gente, fresco, persistente con piace-
vole nota frizzante.

AZ.AGR. QUAQUARINI
FRANCESCO

www.quaquarinifrancesco.it

Ughetta di Canneto Igt

VITIGNI

100% Ughetta di Canneto
(Vespolina)

ZONA DI PRODUZIONE

Canneto Pavese (Pv), Lombardia.
GRADAZIONE ALCOLICA

12% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore rosso rubino carico e bril-
lante. Profumo netto e intenso, dal-
le cadenze fruttate e speziate. Sa-
pore di lunga persistenza e buona
rotondita. Di ottima beva, elegante
e di grande equilibrio.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA

CANTINA ROCCAFIORE

SANTA MARGHERITA

COLPETRONE

www.roccafiorewines.com

‘Fiorfiore’ Umbria I Igt

www.santamargherita.com

Valdohhiad,

Prosecco

VITIGNI

100% Grechetto di Todi.

ZONA DI PRODUZIONE

Todi, Umbria.

GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo paglierino carico ten-
dente al dorato. Profumo di ananas,
mela Golden, piccoli fiori gialli e
delicate note di spezie dolci. Sapo-
re caldo e morbido, supportato da
buona freschezza e mineralita. I
un vino di grande eleganza e com-
plessita, che dara il meglio di sé tre

Superiore Docg brut

VITIGNI

100% Glera.

ZONA DI PRODUZIONE
Valdobbiadene Conegliano, in pro-
vincia di Treviso, Veneto.
GRADAZIONE ALCOLICA

12,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE
Spumante dal profumo pulito, pia-
cevolmente fruttato, che ricorda la
mela renetta e i fiori di pesco. Il gu-
sto & morbido e armonico, con una
freschezza vibrante che unita alla
finezza del perlage prolunga le pia-

www.tenutedelcerro.it

Montefalco Sagrantino Docg
VITIGNI

100% Sagrantino.

ZONA DI PRODUZIONE

Gualdo Cattanco (Pg), Umbria.
GRADAZIONE ALCOLICA

14% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Deciso, potente, con una concen-
trazione tannica evidente, soprat-
tutto quando & ancora giovane.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DI SERVIZIO

Servire in calici ampi a 18°C. Risul-
ta perfetto per carni rosse arrosto,
piatti ricchi ed elaborati, formaggi

ABBINAMENTI E TEMPERATURA 0 quattro anni dopo lavendemmia. | cevoli sensazioni aromatiche. stagionati.
DISERVIZIO DISERVIZIO o | ABBINAMENTI E TEMPERATURA | ABBINAMENTI E TEMPERATURA | BOTTIGLIE PRODOTTE
Vino da tutto pasto. Accompagna | Accompagna bene piatti della cuci- | pysprvIZIO DI SERVIZIO 130mila
bene i piatti piccanti, i salumi e la | DA quotidiana. Servirea 16°C. E consigliato da abbinare a salumi, | Perfetto come aperitivo, & ideale | FORMATO
pasta alla carbonara. Ottimo anche | BOTTIGLIE PRODOTTE paccheri di Gragnano con guancia- | con piccoli stuzzichini di pesce ¢ | 0,751t
con formaggi a media stagionatura 2mila le, cappellacci di baccala, strangoz- | formaggio, o anche a (utto pasto
e i piatti di pesce conditi con sughi. FO?MATO i con zafferano. Servire a 12-14°C. | con piatti delicati. Servire a 8-10°C.
Temperatura di servizio: 12-14°C.. 0,751t BOTTIGLIE PRODOTTE BOTTIGLIE PRODOTTE
FORMATO 17mila 75mila
0,751t FORMATO FORMATO
0,75—Magnum 1,51t 0,751t
TOSO AZIENDA UGGIANO VAL D’OCA VALDO SPUMANTI CORTE GIARA -
www.toso.it www.uggiano.it www.valdoca.com www.valdo.com ST

Piemonte Doc Barbera frizzante
‘Fiocco di Vite

VITIGNI

Barbera.

ZONA DI PRODUZIONE

Province di Cuneo, Asti e Alessan-
dria, Piemonte.

GRADAZIONE ALCOLICA

12% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Di colore rosso rubino, & un vino
fruttato, vinoso, con note di ciliegia
e frutti rossi. In bocca ¢ asciutto, di
buon corpo ed equilibrato.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Lccellente in abbinamento a carni
rosse, selvaggina e formaggi stagio-
nati.

BOTTIGLIE PRODOTTE

130mila / anno

FORMATO

0,751t

Chianti Riserva Docg ‘Fagiano’
VITIGNI

90% Sangiovese e 10% Canaiolo
nero.

ZONA DI PRODUZIONE

Toscana.

GRADAZIONE ALCOLICA

13,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Bel colore rosso bordeaux. Bouguet
complesso con note di amarena,
frutti di bosco e viola mammola,
accompagnate da decisi richiami
di vaniglia. Ottima consistenza e
rotondita con retrogusto gradevol-
mente tannico.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Ideale con pici al ragl, pappardelle
ai funghi porcini, carne alla griglia,
trippa ¢ lampredotto alla fiorenti-
na, cacciagione in umido. Da servi-
re a 18-20°C.

‘Uvaggio Storico’ Valdobbiadene
Prosecco Superiore Docg dry
VITIGNI

Glera, Verdiso, Perera e Bianchetta
Trevigiana.

ZONA DI PRODUZIONE
Valdobbiadene (Tv), Veneto.
GRADAZIONE ALCOLICA

11,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE
Limpido, il colore risulta giallo pa-
glierino con riflessi verdognoli. 11
perlage ¢ fine e persistente. All'ol-
fatto scopre aromi delicati, note
fruttate e floreali ricordano la mela
e i fiori d’acacia. In bocea si rivela
un vino elegante, ben strutturato.
La giusta morbidezza si accompa-
gna alla leggera nota acida in modo
equilibrato. Al retrolfatto si per-
cepisce una continuild aromatica
duratura.

ABBINAMENTI E TEMPERATURA

‘Rive San Pietro di Barbozza’
Valdobbiadene Prosecco Superiore
Docg brut nature millesimuato
VITIGNI

Glera.

ZONA DI PRODUZIONE

San Pietro di Barbozza, comune di
Valdobbiadene (Tv), Veneto.
GRADAZIONE ALCOLICA

11,50% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo paglierino brillante
con riflessi verdognoli. Bouquet
profumato con ricchi sentori flore-
ali e lievemente agrumati. Perlage
fine. Gusto decisamente asciutto
e austero, tipicamente sapido. Re-
trogusto minerale e finale lungo ad
assicurare persistenza.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

Ideale con antipasti delicati (pesce
crudo), ma soprattutto a tutto pa-

www.allegrini.it

Valpolicella Ripasso Doc

VITIGNI

70% Corvina Veronese

e 30% Rondinella.

ZONA DI PRODUZIONE

Zona collinare della Valpolicella,
Veneto.

GRADAZIONE ALCOLICA

14% Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Di colore rosso rubino maturo e di
buona intensita. 11 frutto rosso dol-
ce e polposo si sposa con le spezie
dolci per lasciar poi spazio a note di
erbe officinali e delicatamente spe-
ziate. Pieno e appagante. Il corpo di
oltima struttura trova nella spinta
acida il giusto completamento alla
sua armonia, risultando morbido
ma ugualmente agile al palato.
ABBINAMENTI E TEMPERATURA
DISERVIZIO

BOTTIGLIE PRODOTTE DISERVIZIO sto. Con piatti a base di pesce grassi | Stracotti e brasati con polenta, fi-
60mila Ottimo come aperitivo 0 a fine pa- | pud esprimere al meglio il suo gusto letto in crosta, quaglie, tagliata di
FORMATO sto con il dolee. asciutto e la sua sapidita, supporta- n}anzo con funghi porcini, cpstme
0,751t BOTTIGLIE PRODOTTE to dall'ottima struttura. Servire a | d'agnello e formaggi di media sta-
60mila 6-8°C. gionatura. Si consiglia di servire a
FORMATO BOTTIGLIE PRODOTTE una temperatura di 16°C.
0,751t 17.852 BOTTIGLIE PRODOTTE
FORMATO 150mila
0,751t FORMATO
0,751t
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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