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Novella CUCINA

D
a l;une,, . un litluore al
CiueCul:Ut, (:i.uuluia. crc-
tuuso c• .uatieutt. La n:r

clitione citi grandi niae‘i i i

cioccolatieri itali;uii ì• ,I.I
Li ri\ista allo stato litltiitlo dall'atieutLi
ure\igi:uia. che con questa proposta

‘uolc sttvticare la Lantasia degli (sii-
niatori cic•1 "C ihC, ck•t;li dei-.

Giaucluia liorte;,~,~tt ('-• prodotto stilla
base di nn.autit a rict•tta pastieec•rtt, ar-

riccliita cl:ill'aggiiuna di alcol c• grap-

pa. clic regala al prodotto una spic-

cata personalità. stemperandone i

sapori (lobi c tTndc•ndulo molto in-
trigante. L'impiego di panna prodotta
solo Cuti latte delle .\lpì rende questa

Creino ntorhicla e \elltitata al palato.

I.'úiConli,nclihilc• sapurc• del ciot C()la-
to. unito alle note intrigami delle nuc-
Ciole, fanno apprestare cinesi( litluu-.
ir agirnani e pubblico li•nuiüuile. citi

GIANDUIA
BOTTEGA:
LA PASSIONE PER
IL CIOCCOLATO
INCONTRA LA
TRADIZIONE
LIQUORISTICA
ITALIANA

Gianduia
Un incontro
di sensi Giandwa

LA TRADIZIONE

CRI.RIA DI CIOCCOLATO GIANDUI
( i:induta Cream - Crème au Gianduia - Nougatcreme

BOTTEGA
5/C'Gm:4 (_/.111e€4Yf!!

trè L'ECO DELLA STAMPA°
LEADER IN MEDIA INTELLIGENCE

0
2
8
2
7
9

Mensile

Bottega

Diffusione: 150.000
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(ledi( ;u;t I'rtirltt•tt.t CM' 1 11(1odurc

1111 tUUr<• di Crettle.o tioCel I1al(4

II rioreolato (;ianduia nasce in
l'ienurntr nel ISUti• (ln:uulo il ruat,

dt I rarau i•1,irì, í Ir.t,tirrrri Inr:tli a S(/--
',litigi in 1,a1tr rott norriole uilate
t( t.t.tte. Idilli/il/11e elle lla tl:uo el i~ill('

a un cioeeolato elegante e intenso. dal
Itrolitnto tipico di cacao e 'io( iola.
\nche Lt 1>roduiionc (li Ii(luori dolci
riatle .ti maestri torinesi. abili .t nli.cc-

ime panna. crema c cacao ton alcol c
(li.till.tti.
(;iartdnia liouega.i ri1ï1 a tlne<t;t tradi-
iione. I"cu onla (leder e \ del
eioecolalo Ia,eia .1,aiio al ,t•l1ut;nt, ;11r

hrarrio d(•II.I I,.uut:(. .ti mille/1i di noc-
eiole r.(llr notr li utt:ue I lrlla gr:td'l'a.

I.;1 moderata ,rulliione alcolica lo
rende un classico (i)l,ol,.l•lo. nt:t .i
1,nì( con.ttntarc anche in altre occa-
sioni nel corso della !;iot nata.

Chocolate
passion
INGREDIENTI

35 ml di Gianduia Bottega; 65
ml di Vodka Bottega; cubetti di
ghiaccio; scaglie di cioccolato
Gianduia per guarnire.

L

- gli ingredienti in uno
shaker con cubetti di ghiaccio
e agitate energicamente per
circa 10 secondi. in una
coppetta da cocktail ben fredda.

con scaglie di cioccolato
Gianduia, polvere di cacao e due
lamponi.
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