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Novella| CUCINA

a Botega. un liquore al

cioccolato Gianduia, cre-
moso ¢ suadente, La tra-

dizione det grandi maestri

cloccolauer nalian ¢ sta-
ta rivista allo stato liquido dall azienda
tevigiana, che con questa proposta
vuole stuzzicare la fantasia degli esti-
matori del “cibo degli det”

Gianduia  Botteea ('ln1uhniu sulla

hase di un“antica ricetta pasticeera, ar-
ricchita dall’aggiunta di alcol ¢ grap-

pa. che regala al prodotto una spic-
cata  personalita,  stemperandone i
sapori dolet ¢ rendendolo molto in-
trigante. Limpicego di panna prodotta
\uh)<un|AHrth1h'\”ﬂl(ﬂhh‘qurﬂJ
crema morbida e vellutata al palato.

L'inconfondibile sapore del cioccola-
1o, tnito alle note intriganti delle noc-
ciole, fanmo apprezzare questo liquo
re a giovani ¢ pubblico femminile. cui

GNovella Diffusione: 150.000

GIANDUIA
BOTTEGA:

LA PASSIONE PER
L CIOCCOLATO
NCONTRA LA
TRADIZIONE
LIQUORISTICA
ITALIANA

Gianduia

Un mcontro
di sensi

Bottega
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¢ dedicata eucheta che Ii]lllnlll((‘
llH«\IHH’(hLH’HIH\U(inuu'l.\lﬂ.

Il cioccolato Ganduia nasce i
Picmonte nel 1806, quando il costo
del cacao ispird i pasticeeri locali a so-
stituirlo in- parte con nocciole tritate
tostate, Intuizione che ha dato oreime
aun cioccolato elegante ¢ intenso. dal
prolumo tipico di cacao ¢ nocciola.
\nche Ly produzione di liquori dolci
risale ar maest torinest. abili a misce-
lare panna. crema ¢ cacao con alcol ¢
disullaa.

Gianduia Bottega st rild a questa tradi-
Aone. I aroma dolee e voluttuoso del
cloccolato Tascispazio al vellutato ab-
Iraccio della panna. ai sentort di noc
ciole ¢ alle note !I\lll.ll('lll'”‘!‘;I.ll)l)‘l.
La moderat oradazione alcolica lo
rende un classico dopopasto. ma s
puo consunuue anche m alire ocea

stoni nel corso della giornata.

Bottega

Novella
na

www.ecostampa.it

35 ml di Gianduia Bottega; 65
ml di Vodka Bottega; cubetti di
ghiaccio; scaglie di cioccolato
Gianduia per guarnire.

gliingredienti in uno
shaker con cubetti di ghiaccio
e agitate energicamente per
circa 10 secondi. in una
coppetta da cocktail ben fredda.

con scaglie di cioccolato

Gianduia, polvere di cacao e due
lamponi.
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