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Bottega Limoncino — nie tylko na letnie upaty

Kuchnia wloska to nie tylko dania kuchni srédziemnomorskiej, pyszne desery

i kawa parzona na setki sposob6w. Dumag Wiochéw sg rowniez napoje alkoholowe.
Czesto wyrazaja one styl stynnego ,,dolce vita”. W letnie dni do positkéw lub
deserow podaje sie Limoncello — tradycyjny, pochodzacy z konca XIX wieku
orzezwiajacy wiloski likier, ktorego sam kolor przywodzi na mysl skapane w stoncu
wioskie krajobrazy.

Likier cytrynowy to stoneczna wizytéwka Wtoch. Jedng z najpopularniejszych odmian tego
typu trunkow jest Bottega Limoncello, zwana ,Limoncino”. Jego nazwa oddaje istote
smaku — jest to likier na bazie cytryn. Kolor likieru jest intensywnie zoétty, a jego smak
orzezwiajgco stodki i soczysty

o lekko cytrusowym zapachu.


https://magazynvip.pl/ciekawostki-na-temat-kawy-o-ktorych-nie-miales-pojecia/

Sekret tkwi w cytrynach Femminello

Likier Bottega Limoncino produkowany jest wedtug tradycyjnej receptury w laboratoriach
Bottega w Veneto — najwiekszym wtoskim regionie winiarskim rozciggajgcym sie od
podnoza Alp po wybrzeze Adriatyku. Bottega Limoncino powstat z pomystu potgczenia
dwoch dusz — ,weneckiej”

i ,sycylijskiej”, w likierze cytrynowym: symbolu najgtebszej wioskiej tradycji i pasji do ziemi
i jej owocow w idealnej drodze z potnocy na potudnie Wtoch. Likier bazuje na cytrynach
.,Femminello”, ktére sg naturalnie uprawiane na Sycylii i zbierane w szczytowym
momencie dojrzatosci. Do produkcji likieru uzywa sie tylko zottej, delikatnej czesci owocu.
Dzieki temu, uzyskuje sie skorki o drobnych ziarnach oraz wysokiej koncentracji i jakoSci
olejkéw eterycznych. Skoérki cytryn poddawane sg infuzji w alkoholu przez okoto 30 dni.
Pozwala to na ekstrakcje substancji aromatycznych i barwigcych. Nastepnie ptyn jest
oddzielany od skorki. Wyjatkowy smak i gteboki aromat sg dodatkowo wzmocnione przez
dodanie wysokiej jakosci tradycyjnego destylatu z regionu Veneto, Grappa lub Prosecco,
Co sprawia, ze Limoncino Bottega jest delikatna na podniebieniu, tatwa do picia i
doskonata jako napdj trawienny.

Sycylijski klimat przez caty rok, sztuka picia Bottega Limoncino

Bottega Limoncino to orzezwiajgcy napdj, ktéry juz po pierwszym tyku przywotuje klimat
wakacyjnych wspomnien, nawet jesli delektujemy sie nim siedzgc wygodnie na balkonie
lub w ogrodzie. Swiezy, cytrusowy smak jest wrecz idealny na kazdg okazje, zwtaszcza
latem. Mozna go pi¢ na wiele sposobow. Dobrze komponuje sie sam, z jedzeniem, ale
takze z ciastami, lodami, sorbetami i satatkami ze swiezych owocow. Likier ten jest
czestym dodatkiem do aperitifow i koktajli. Stodki, intensywnie cytrynowy likier bywa
stosowany jako sktadnik deseréw, np. jako polewa do stodkich ciast lub lodéw. Jednym z
najpopularniejszych letnich specjatéw sg lody smietankowe zatopione w Limoncino —



podwadjne orzezwienie w gorgce letnie popotudnia. Limoncino Bottega jest powszechnie
pite bez zadnych dodatkéw, przede wszystkim jako napoj wytrawny po kolaciji.

Koktajl do przygotowania w domu

Tradycyjnym witoskim sposobem picia Limoncino jest podawanie go mocno schtodzonego
(- 18 stopni C.), w matych, najlepiej oszronionych kieliszkach do likieru. Innym
proponowanym przez nas sposobem picia Limoncino jest koktajl idealny na letnie
aperitify, Bottega Lemon Spritz.

50 ml Bottega Limoncino

75 ml Bottega Gold Prosecco DOC
25 ml wody sodowej

Kostka lodu

Pét plasterka cytryny

Galazka miety

Wypetnij duzy kieliszek do wina z dlugg ndzkg kostkami lodu. Wla¢ Bottega Gold Prosecco
DOC, Bottega Limoncino, wode sodowg i dobrze wymieszaé. Udekoruj plasterkiem cytryny
i gatgzkag miety. Jedno jest pewne — niezaleznie od sposobu podania, zawsze smakuje
wysmienicie i jest bardzo orzezwiajgcy.

Zdjecia: materiaty prasowe

O BOTTEGA: Bottega jest rodzinnym wtoskim producentem typowych wioskich win,
grappy i alkoholi wysokoprocentowych. Pozycja Bottegi na rynku jest okreslona przez
trzecie pokolenie kierujgce firmg, obecnie zarzadzane przez Sandro, Barbare i Stefano.
Od 1977 roku Bottega jakosci premium typowe wioskie wina, grappa i wodki zostaty
docenione na catym Swiecie, a sprzedawane dzis w ponad 140 krajach. Produkowane w
prowincji Treviso, wina otrzymaty blisko 350 nagrdd i wyrdznien. Od 2017 roku Bottega
Gold Prosecco DOC jest drugim najlepiej sprzedajgcym sie winem musujgcym w travel
retail wedtug rankingdw IWSR. Nad produkcjg autentycznych produktéw skupionych wokét
grappy czuwa Distilleria Bottega. Dzieki innowacyjnemu systemowi destylacji i obnizonej
zawartosci alkoholu w grappie, staje sie ona tagodniejsza i delikatniejsza, dostarczajgc
dalszych doznan smakowych. Majgc na celu dostarczanie zdrowia, dobrego
samopoczucia i przyjemnosci poprzez swoje produkty, Bottega opowiada sie za jakoscig
(wloski smak i autentycznosc¢), designem (wyrazenie doskonatej estetyki bycia made in
Italy) i odpowiedzialnoscig spoteczng wobec srodowiska i spotecznosci.



