
CROISSANTERIE E BAKERY

CROISSANT*  DA €1,60
Croissant*

DOLCETTI DA €1,40
Bakery*

PAIN AU CHOCOLAT €2,00

CAFFETTERIA

CAFFÈ ESPRESSO  €1,40
Espresso

CAFFÈ ESPRESSO DOPPIO €1,90
Double espresso

AMERICANO €2,50
American coffee

MAROCCHINO €1,80
Marocchino

ORZO €1,50
Barley coffee

ORZO GRANDE €1,80
Large barley coffee

GINSENG €1,80
Ginseng

GINSENG GRANDE €2,10
Large ginseng

CAPPUCCINO €2,10
Cappuccino

CAPPUCCINO GRANDE €2,80
Large cappuccino

LATTE MACCHIATO €2,10
Latte macchiato

TÈ DAMMANN €2,50
Dammann’s tea

WHITE WINES - VENETO
PINOT GRIGIO VENEZIA DOC   €5,00 €20,00
Pinot grigio

SAUVIGNON IGT TREVENEZIE  €5,00 €20,00
Sauvignon blanc

CHARDONNAY IGT TREVENEZIE  €5,00 €20,00
Chardonnay

SOAVE CLASSICO DOC  €6,00 €25,00
Garganega

RED WINES - VENETO
MERLOT IGT TREVENEZIE   €5,00 €20,00
Merlot

VALPOLICELLA CLASSICO DOC   €6,00 €25,00
Corvina, Corvinone, Rondinella

AMARONE DELLA VALPOLICELLA   €60,00 €60,00
Corvina, Corvinone, Rondinella

RED WINES - TOSCANA
CHIANTI CLASSICO DOCG ACINO D’ORO   €6,00 €25,00
Sangiovese, Merlot, Cabernet, Sauvignon

CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG   €7,00 €35,00 
ACINO D’ORO 
Sangiovese, Merlot, Cabernet, Sauvignon

RED WINES - EMILIA ROMAGNA
LAMBRUSCO GRASPAROSSA   €5,00 €20,00 
DI CASTELVETRO DOC DOLCE
Lambrusco Grasparossa

DESSERT WINES - VENETO
IL VINO DELL’AMORE PETALO MOSCATO  €5,00 €20,00
Moscato

GRAPPA ALEXADER
GRAPPA PROSECCO  €5,00 
FUMÈ GRAPPA INVECCHIATA BOTTEGA  €6,00 

CREAMS - LIQUEURS -  
BITTER - GIN - VERMOUTH - VODKA
LIMONCINO - Lemon liqueur  €5,00
PISTACCHIO - Pistachio cream liqueur  €5,00
LATTE MACCHIATO - Coffee cream  €5,00
PESCA - Peach liqueur  €5,00
LIQUIRIZIA - Licorice cream  €5,00
SAMBUCA - Star anise liqueur  €5,00
BITTER BOTTEGA  €6,00
BACUR GIN - Distilled Dry Gin  €6,00
VERMOUTH ROSSO - Red Vermouth  €6,00
VERMOUTH BIANCO - White Vermouth  €6,00
ALEXANDER COLORS VODKA  €6,00

ROSÉ WINES - VENETO
PINOT GRIGIO ROSÉ DOC DELLE VENEZIE    €6,00 €25,00
Pinot grigio

Le immagini hanno il solo scopo di presentare il prodotto. 
The only purpose of the illustrations is to show the product.
Gli alimenti contengono allergeni: consultare il cartello ingredienti o l’elenco allergeni.
Foods may contain allergens: please consult ingredients sign or the allergens list.

Il vino contiene solfiti.  
Wine Contains sulphites.
*prodotto surgelato o congelato all’origine. 
*product frozen or deep frozen at source.

SNACK DI ACCOMPAGNAMENTO 
SIDE SNACK

CROSTONE* CON PROSCIUTTO CRUDO €3,50
Crostone* with cured ham

CROSTONE* CON MORTADELLA IGP €3,50
Crostone* with IGP mortadella

TARALLI E OLIVE €2,90 
Taralli and olives

SPARKLING WINES
IL VINO DEI POETI   €4,00 €20,00 
PROSECCO DOC
Glera

VALDOBBIADENE PROSECCO   €5,00 €25,00 
SUPERIORE DOCG EXTRA DRY 
Glera

BOTTEGA GOLD PROSECCO DOC BRUT  €7,00 €32,00
Glera

BOTTEGA ROSE GOLD SPUMANTE BRUT ROSÉ  €7,00 €32,00
Pinot nero

BOTTEGA ZERO ALCOL  €4,00 €20,00

DOLCI / DESSERTS

TIRAMISÙ*  €6,00
Tiramisù*

CHEESECAKE* €6,00 
Cheesecake*

MACEDONIA €5,90
Fresh fruit salad

INSALATE & PIATTI FREDDI 
SALADS AND COLD DISHES

BOTTEGA CAESAR SALAD INSALATA, POLLO, €10,90 
POMODORINI E PARMIGIANO REGGIANO DOP
Bottega Caesar Salad lettuce, chicken, cherry tomatoes and PDO Parmigiano Reggiano

PROSCIUTTO CRUDO,  
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP E POMODORINI €11,90
Cured ham, PDO Campania buffalo mozzarella and tomatoes

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI €14,00 
Prosciutto crudo, Mortadella Bologna IGP, carpaccio di bresaola, prosciutto cotto,  
Mozzarella di Bufala Campana DOP, stracciatella, Parmigiano Reggiano DOP. 
Accompagnati da mostarda di pere, pomodori secchi in olio, spinacino,  
olive leccine e crostone di focaccia*
Cured meat and cheese board - Cured ham, IGP Mortadella, bresaola carpaccio, ham,  
PDO Campania buffalo mozzarella, stracciatella, PDO Parmigiano Reggiano. 
With pear mustard, dried tomatoes, spinach, Leccine olives and focaccia*

PANINI / SANDWICHES

FOCACCIA* CON PROSCIUTTO CRUDO  €7,90 
E MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP
Bread* with cured ham and buffalo mozzarella

CIABATTINA MULTICEREALI* CON POMODORO,  €6,90 
MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA, 
BASILICO, OLIO E ORIGANO
Multi-grain bread* with tomato, buffalo mozzarella, basil, oil and oregano

PIADINA ROMAGNOLA IGP  €7,50 
CON PROSCIUTTO CRUDO, 
SQUACQUERONE DI ROMAGNA DOP SAN PATRIGNANO  
E RUCOLA
Piadina with cured ham, PDO squacquerone di Romagna cheese and rocket salad

PIADINA ROMAGNOLA IGP  €6,90 
CON PROSCIUTTO COTTO, 
SQUAQUERELLO E POMODORO
Piadina with ham, Squaquerello cheese and tomato

FOCACCIA* CON PROSCIUTTO COTTO  €5,90 
E EMMENTHAL
Bread* with ham and cheese

FOCACCIA* CON MORTADELLA BOLOGNA IGP €6,90 
E STRACCIATELLA
Bread* with IGP Mortadella and Stracciatella cheese

FOCACCIA* VEGETARIANA  €7,90 
CON CAPRINO, POMODORINI SECCHI,  
ZUCCHINE* E MELANZANE*  
Bread* with IGP caprino cheese, dried tomatoes, zucchini* and aubergine*

PIZZA MARGHERITA €6,90  
Mozzarella, polpa di pomodoro, origano, basilico e olio EVO 
Pizza with mozzarella, tomato pulp, oregano, basil and extra virgin olive oil

CROISSANT* SALATO  €3,50 
CON PROSCIUTTO CRUDO
Savoury croissant* with cured ham

MINI PANINO*  €3,50 
(Prosciutto crudo, prosciutto cotto o Mortadella Bologna IGP)
Mini-sandwich* (cured ham, ham or IGP Mortadella)


