
I NOSTRI  VINI  - OUR WINES

I NOSTRI COCKTAILS
OUR COCKTAILS 

BOTTEGA SPRITZ, 
VENETIAN SPRITZ, 
GIN & TONIC, NEGRONI, 
NEGRONI SBAGLIATO,
AMERICANO

€10,00

BOTTEGA GOLD PROSECCO DOC 	 €8,00 	 €36,00
SPUMANTE BRUT

BOTTEGA ROSE GOLD SPUMANTE ROSE’ BRUT 	 €8,00	 	 €36,00

PROSECCO DOC SPUMANTE BRUT 	 €6,00		 €24,00

CONEGLIANO VALDOBBIADENE PROSECCO 	 €7,00 	  €28,00
SUPERIORE DOCG SPUMANTE EXTRA DRY

PINOT GRIGIO VENEZIA DOC 	 €6,00 	 €24,00

SAUVIGNON IGT TREVENEZIE 	 €7,00	 	 €28,00

VALPOLICELLA CLASSICO DOC 	 €6,00		 €24,00

RIPASSO DELLA VALPOLICELLA DOC SUPERIORE 	€7,00		 €32,00

CHIANTI CLASSICO DOCG 	 €8,00		 €36,00

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG 	 €9,00		 €41,00

Calice/Glass   Bottiglia/Bottle

LE IMMAGINI HANNO IL SOLO SCOPO DI PRESENTARE IL PRODOTTO. IL VINO CONTIENE SOLFITI./IMAGES FOR ILLUSTRATIVE PURPOSES ONLY. WINE CONTAINS SULPHITES.

I CICCHETTI - CROSTINI 

I CICCHETTI - CROSTINI *	 €3,50

2 CICCHETTI ABBINATI A CALICE DI VINO**	 €11,50
2 CROSTINI PAIRED WITH GLASS OF WINE**

2 CICCHETTI ABBINATI A COCKTAIL 	 €15,00
2 CROSTINI PAIRED WITH COCKTAIL 

• con Gorgonzola DOP e noci – with PDO Gorgonzola cheese and 
nuts
• con Prosciutto di San Daniele DOP e Mozzarella di Bufala – with 
PDO San Daniele ham and buffalo mozzarella
• con Melanzana* grigliata, pomodorini e pesto di basilico – with 
grilled eggplant*, cherry tomatoes and basil pesto

TAGLIERE DI SALUMI 	 €19,50
Coppa Piacentina DOP, Mortadella al tartufo, Salame 
Felino, Prosciutto di San Daniele DOP e giardiniera 
sott’aceto, il tutto servito con stick di focaccia Romana*
CURED MEATS BOARD
PDO Coppa Piacentina, truffle mortadella, Felino 
salami, PDO San Daniele cured ham, pickled 
vegetables, all served with Roman focaccia bread* stick

TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 	 €21,00
Coppa Piacentina DOP, Salame Felino, Prosciutto 
di San Daniele DOP, ubriaco al Prosecco, formaggio di capra 
al fieno, formaggio oro verde, giardiniera sott’aceto e miele, 
il tutto servito con stick di focaccia Romana*
CURED MEATS AND CHEESE BOARD
PDO Coppa Piacentina, Felino salami, San Daniele cured 
ham, Ubriaco cheese, goat cheese, pickled vegetables and 
honey, all served with Roman focaccia bread* stick.

TAGLIERI - BOARDS

PANINI – SANDWICHES 

CORNETTI E DOLCI
CROISSANTS AND DESSERTS 

INSALATE – SALADS 

COFFEE & TEA

BEVANDE – SOFT DRINKS

CAFFÈ / COFFEE  €	 €1,70
CAPPUCCINO  €	 €2,50
LATTE MACCHIATO  €	 €2,50
CAFFÈ DECAFFEINATO  €	 €1,90
CAPPUCCINO DECAFFEINATO  €	 €2,70
CAFFÈ GINSENG  €	 €2,50    	 PICCOLO €1,80
CAPPUCCINO GINSENG  €	 €2,70
CAFFÈ D’ORZO  €	 €2,50    	 PICCOLO €1,80
CAPPUCCINO D’ORZO  €		  €2,70
CAPPUCCINO DI SOIA  €	 €2,70
LATTE DI SOIA MACCHIATO  €	 €2,70
BICCHIERE DI LATTE DI SOIA  € 	 €2,00
TEA / CAMOMILLA  €	 €3,30
SPREMUTA  € 	 €6,00

ACQUA NATURALE/FRIZZANTE 75CL  €	 €2,70
SUCCHI DI FRUTTA  € 	 €4,50
BIBITE 45CL  € 	 €4,50
BIBITE LURISIA 27,5CL   €	 €5,00
BIRRA  33 CL  €	  €5,50

*Alimento congelato o surgelato all’origine / Frozen and deep-frozen at the origin food

**Il Vino Degli Dei Amarone Della Valpolicella DOCG e il Bottega Gold Prosecco DOC Spumante Brut non sono inclusi nell’offerta / are not included in the promotion

“Please be advised that some of our menu items may contain nuts, seeds, milk, eggs, and other known allergens. We recognise the serious risks posed by severe allergies and are committed to your safety. If you have any food 

allergy, please consult with the restaurant manager prior to ordering for further advice and to discuss any necessary precautions and meal adjustments that can be made.”

PANINO CAPRESE*  €	 €8.00 
Pane, mozzarella vaccina, pomodoro, basilico.
Bread, mozzarella, tomato, basil.

TOAST*  €	 €8.00 
Pan carre, prosciutto cotto, Emmenthal .
White bread, cooked ham, Emmental.

PANINO REGINELLA*  €	 €10,00 
Focaccia romana*, mortadella Bologna IGP, 
stracciatella e granella di pistacchio. 
Focaccia*, mortadella Bologna PGI, stracciatella 
cheese and pistachios.

PANINO BUFALINO  € 	 €10,00
Panpizza, prosciutto crudo e mozzarella di bufala 
campana DOP. 
Cured ham and mozzarella di bufala campana PDO.

FILONCINO BRESAOLA* €	  €10,00 
Filoncino con semi di papavero, bresaola, Parmigiano 
Reaggiano, rucola. 
A small loaf with poppy seeds, bresaola, Parmigiano 
Reggiano and rocket.

BRETZEL* CON PROSCIUTTO CRUDO €	 €9,00 
BRETEZEL* WITH CURED HAM 

BRETZEL* 	 €6.00

CROISSANT* VUOTO / PLAIN CROISSANT* 	 €2,00

CROISSANT* FARCITO / CROISSANT* WITH JAM	 €2,50

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA 	 €6,50
FRESH FRUIT SALAD

DESSERT*	 €7.00

BOTTEGA CAESAR SALAD	 €15,00
Insalata mista, pollo* grigliato, scaglie di Parmigiano 
Reggiano DOP, salsa Caesar, stick di pane focaccia*.
Mixed salad, grilled chicken*, Parmesan cheese flakes, 
Caesar sauce, focaccia’s bread sticks*

INSALATA MEDITERRANEA 	 €15,00
Insalata mista,  mozzarella Fiordilatte,foglia di basilico, 
olive leccine, pomodorini, stick di pane focaccia*.
Mixed salad, Fiordilatte mozzarella, leccine olives, cherry 
tomatoes, focaccia’s bread sticks*


